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产品名称 啤酒南昌 德饮德国皇家1255啤酒
啤酒南昌总代理

公司名称 东莞市德饮酒业商贸有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 东莞市大岭山镇凯东新城

联系电话  13553877789

产品详情

皇家啤酒招商中

吃生鸡蛋消化率低，只有50-****。生鸡蛋是一种半流动的胶体物质，在人的肠胃内停留时间较短，与消
化液的接触面要比熟鸡蛋小的多，而且鸡蛋中的蛋白质、脂肪等成分，必须加热到一定程度才能被人体
吸收。从食品卫生的角度，喝生鸡蛋也不卫生。大约10%的鲜蛋里，都含有xi菌、霉菌或寄生卵，特别是
含有能使人得病的沙门代菌。如果鸡蛋不新鲜，带菌的比例就会更高。目前已经发现的沙门代菌就有100
0多种，其中有的能生活在鸡、鸭等家禽的肠道和里，在鸡蛋形成的过程中，沙门代菌可以从直接进入鸡
蛋。产蛋时，啤酒南昌总代理，蛋壳表面也会被里的沙门代菌污染，并通过蛋壳上的气孔侵入蛋内。但
是，啤酒南昌批发商，沙门代菌怕高温，鸡蛋煮沸8-10分钟后，里里外外的沙门代菌就被消灭了。所以
，不论从鸡蛋的营养成分，还是从食品卫生的角度，生食鸡蛋都是很不科学的。

按酿制工艺划分按酿制工艺划分，可分为发酵酒、蒸馏酒和配制酒。发酵酒又称酿造酒或压榨酒，是用
粮食或含有糖分的其它原料，经破碎、润料、蒸熟，加进曲、酵母或酒药，倒入池中或缸内发酵，经过
滤、提取原汁原液，再经杀菌、装瓶等工序酿制成的酒，酒精含量较低，一般在2至20度之间，刺激性小
、固形物含量较多，如黄酒、啤酒、果酒及葡萄酒等。蒸馏酒则是用粮食或含有糖分的其它原料，经粉
碎、加入水润料、蒸煮糊化、摊凉、加进酒曲或酵母，拌匀倒入发酵池、地窖或缸内，糖化发酵4至40天
不等，出酪，拌入副料、蒸馏、接酒、入库贮存，经15天至3年不等，再经调兑、过滤、装瓶等工序酿成
的酒，这种酒的酒精含量比较高，一般在38度到65度之间，刺激性较大，固形物含量较少，如白酒、白
兰地、威土忌、俄得克、兰姆酒、金酒及烧酒等。配制酒又称再制酒，啤酒南昌总经销，是用酿造的基
酒，辅以一定比例的芒香果类物质、动植物药材、天然色素、糖等食品添加剂，啤酒南昌，经调配、勾
兑、陈贮、过滤或复蒸等工序酿造而成的酒，用这种工艺配制的酒一般度数较低，其酒度在20度以下，
但若以蒸馏酒为基酒勾兑而成的酒则其度数gao可达50度，如各种露酒、保健酒、汽酒或利口酒等。



啤酒南昌-德饮德国皇家1255啤酒-啤酒南昌总代理由东莞市德饮酒业商贸有限公司提供。东莞市德饮酒
业商贸有限公司拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是商
盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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