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      速冻蔬菜深加工厂，从清洗到漂烫杀青处理、速冻工序，都离不开机械设备的帮助。我公司生
产的蔬菜清洗、漂烫杀青设备其应用广泛，蔬菜漂烫冷却流水线，速冻蔬菜加工厂、蔬菜深加工厂、酱
菜厂等都可使用，可根据产量需求定制设备大小，欢迎来电咨询！

      漂烫杀青机是用于蔬菜漂烫杀青热处理设备，可对西兰花、海带、蒜米等需要热烫处理的食材
，进行漂烫杀青。温度100°内自由设定，自动控温装置，根据食材的不同（叶菜和根茎类食材），设定
漂烫温度、时间。输送电机变频调节，适合不同物料使用。设备流水作业，自动送料、出料，中间无需
人工作业，提高生产效率。

        随着生活水平的不断提高，速冻蔬菜日渐进入我们的生活，目前，中国每年都向欧美、澳洲
和日韩大量出口冷冻果蔬。国内的果蔬速冻生产厂家日益增加，给国际市场带来了商机。

      速冻蔬菜加工前的准备工作，清洗、杀菌、漂烫、冷却、除水风干等一系列生产设备，由诸城
市森岳机械为您设计生产，欢迎电话咨询！



       漂烫冷却设备是由漂烫机和冷却机两段组成， 果蔬经过漂烫段进行漂烫处理，处理好的果蔬
被输送至冷却段进行逐步冷却，漂烫处理完成。设备时间、温度可根据不同的产品随意设定，自动控制
，均匀一致，不会出现漂烫太过或太生达不到工艺要求，直接影响产品的质量。

果蔬预煮漂烫杀青的目的，破坏酶的活性，防止酶褐变，排出组织内的空气，增加细胞膜透性，抑制微
生物生长。绿色蔬菜漂烫后保护了蔬菜的颜色。

果蔬预煮漂烫杀青机设备特点：

1.  设备采用食品级304不锈钢制作，防腐、防锈，符合国家卫生要求，安全环保。

2.  加热方式采用电加热、蒸汽加热等方式。

3.  设备三面保温，自动控制温度，蔬菜漂烫冷却流水线售后，输送电机，变频调速。

4. 产品处理量大，效率提高，蔬菜漂烫冷却流水线定制，自动化程度高，提高生产效率。

5. 设备前后可连接清洗设备、风干设备、速冻设备等， 自动化流水作业，效率更高。

蔬菜漂烫冷却流水线定制-诸城森岳机械有限公司由诸城市森岳机械有限公司提供。诸城市森岳机械有限
公司坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支高素质的员工队伍，力求提供更好的产品和服务回馈社会
，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。诸城森岳机械——您可信赖的朋友，公司
地址：山东诸城市龙都工业园，联系人：刘经理。同时本公司还是从事翻转式风干机，食品风干机，软
包装风干机的厂家，欢迎来电咨询。
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