
龙大调和油团购 新泰调和油团购 龙水商贸

产品名称 龙大调和油团购 新泰调和油团购 龙水商贸

公司名称 泰安龙水商贸有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省泰安市岱岳经济开发区

联系电话  13405386128

产品详情

寿辰时吃的面线亦会称为“寿面”。面线以福州出名，有多种叫法：结婚时送予女方的会叫“喜面”；
孕妇于产期吃的称“福面”；以面线相赠亲友的则是“太平面” ；老弱及病者吃的，属健康食品的，面
线会被称为“健康面”。民间有传面线乃九天玄女为母亲王母娘娘祝寿而费煞思量所准备之贺礼。因而
做面线的人家中都会供奉九天玄女的神像。福州面线的品种繁多，有鸡蛋面线、龙须面线、银丝面线等
。（引：《中国名食掌故》）

调和油团购价格起源于中国，已有四千多年的制作食用历史。面条是一种制作简单，食用方便，营养丰
富，即可主食又可快餐的健康。早已为世界人民所接受与喜爱。调和油团购价格一种用谷物或豆类的面
粉加水磨成面团，天下五谷调和油团购价格，调和油团购价格之后或者压或擀制或抻成片再切或压，或
者使用搓、拉、捏等手段，制成条状（或窄或宽，或扁或圆）或小片状，后经煮、炒、烩、炸而成的一
种食品。调和油团购价格花样繁多，品种多样。地方特色极其丰富，又如庆祝生日时吃的长寿面以及国
外的香浓意大利面等。

鸡丝凉面【材料】：白斩鸡、面条、黄瓜、芝麻酱、麻油、糖、酱油。【做法】：1.面条煮熟后捞出，
新泰调和油团购价格，在冷水中过一下。2.白斩鸡切成丝，黄瓜洗净切成丝，福临门调和油团购价格，
均放在煮好的面条上。3.芝麻酱放入碗中加入麻油搅匀，再加入酱油、糖用冷开水稀释，然后淋在鸡丝
凉面上即可食用。麻酱面【材料】：面条、麻酱、葱花、精盐、味精、熟色拉油。【做法】：水烧开后
放入面条煮熟后捞出，放入碗中，加入麻酱、葱花、精盐、味精、熟色拉油搅拌均匀即可食用。

龙大调和油团购价格-新泰调和油团购价格-龙水商贸由泰安龙水商贸有限公司提供。泰安龙水商贸有限
公司在大米这一领域倾注了诸多的热忱和热情，龙水商贸一直以客户为中心、为客户创造价值的理念、
以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创**。相关业务欢迎垂询，联系
人：左经理。
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