
脱水蔬菜辐照灭菌保鲜，脱水蔬菜辐照杀菌工艺选鸿博

产品名称 脱水蔬菜辐照灭菌保鲜，脱水蔬菜辐照杀菌工艺
选鸿博

公司名称 杭州鸿博辐照科技有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 浙江省杭州市西湖区北山街道白沙泉48号101室

联系电话 18069697526 18069697526

产品详情

脱水菜是一种特殊复水菜，是将我们日常饮用的无公害蔬菜根据特殊制作工艺而成的一种食品类，供大
家保存运送及其提高蔬菜保存期，便捷外出情况下一样可以服用到新鲜水果。可是即使是脱干无公害蔬
菜一样会有微生物细菌的现象，因此生产厂家也要对脱水蔬菜辐照灭菌保鲜，浙江地区脱水蔬菜辐照杀
菌工艺选鸿博！

一.脱水菜根据电子束辐照杀菌  

虽然有很多辐照度源适合于辐照度，但只有极少数辐照度源适合于蔬菜保鲜杀菌层面。最常见的三种放
射性物质包含加快离子束（离子束）、应用钴60或铯137的伽马辐射源。在三者中电子束辐照杀菌被食品
行业应用更为客观性和高效率的辐照灭菌方式之一。  

尤其是在脱水菜冷藏，脱水菜辐照杀菌加工工艺这俩方面，电子束辐照也是比钴60所使用的方便快捷。
最先电子束辐照对于脱水菜的储藏和杀菌，能做到轻松解决，根据管控和掌握使用量对于整个设备进行
多方面除菌，而且不易毁坏脱水菜的品质。次之电子束辐照以后不用精美和等候，能够联系货物运输立
即解决送货，不受影响生产制造和支付，最重要的一点电子束辐照杀菌的形式价钱变低，是钴60辐照灭
菌的一半左右价位。  

二.脱水菜辐照杀菌加工工艺哪家强？  

电子束辐照在对待粮食作物或食品类时进行小剂量电磁波辐射来清除微生物污染。离子束是通过能够把
电子器件加快到接近光速的设备所产生的。离子束由线形网络加速器或范德格拉夫发电机组等设备源以
贴近光速的速度造成。 

要想让电子束辐照做到生产商所需要的实际效果，针对设备及人员的科学严谨水平是非常重要的。而我
杭州市鸿博辐照灭菌服务平台，便是具有详细灭菌消毒工艺电子加速器核心。我们与浙大农业科学院协



作，是有着浙大农业科学院的技术人员和科研机构鼓励的服务平台，可以满足脱水菜企业服务平台的杀
菌要求及冷藏规定。  

三.脱水菜辐照灭菌冷藏是如何的工作？  

脱水菜等食品辐照度要在微生物保护罩（由2米粗厚混泥土做成房间）中进行的。在非医治/非曝露期内
，放射性物质放置于6米左右的蓄水池下。在餐饮辐照处理环节中，根据气动式活塞杆将放射性物质拉上
并放置于配有待杀菌/解决新产品的行里箱中间。放置于行里箱里的预包装食品商品经过输送带进到辐照
室，小箱子在辐照室周边以走得慢的形式挪动，进而在每个部位遭受辐照度，最终被移除辐射源室全自
动根据输送带。食品类辐照度全过程是一个彻底自动化系统软件，在其中放射性物质运动的和输送带系
统软件全部由计算机系统控制。 
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