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产品名称 电炸炉 天津电炸炉 多功能电炸炉 电炸炉价格
双缸电炸炉

公司名称 天津锦瑞佳商贸有限公司

价格 .00/台

规格参数

公司地址 天津市河东区新开路138号

联系电话  15222490901

产品详情

    15222490901 QQ 1224463891  电炸炉|电炸炉价格|天津电炸炉|多功能电炸炉|双缸电炸炉|肯德基电
炸炉|电炸锅是天津锦瑞佳商贸有限公司为您提供的！     单缸电炸炉多少钱是吸收国内外同类产品
的优点设计而成的，具有款式新颖、结构合理、操作方便、升温速度快等特点、天津电炸炉是快餐店专
用的设备。不锈钢电炸炉也是作为现做现卖的最理想的食品加工设备。本品体积小，合酒吧、迪吧、酒
店、宾馆等休闲娱乐场所以及商业街、车站、学校、游乐场等加工出售，利润更丰厚！可以油炸鸡腿，
鸡翅，鱿鱼，香肠，薯条，炸鱼，鸡脚，牛排，汉堡，肉串，鸡柳，臭豆腐，蘑菇，蔬菜类等等小吃。 
1、使用双缸双筛电炸炉多少钱时应保持油锅内的面高度大于1/4油锅深度，但单缸电炸炉油面高度不能
大于油锅深度。 2、不锈钢锦瑞佳电炸炉合上电源开关，红色指示灯亮 ，此时电源已供至本机，只要顺
时针方向旋转温控器，把所需的温度值对准红点位置，此时绿色指示灯亮，红色指示灯熄，表示电热管
工作，锅内油开始升温，当油温升至所需的温度时，温控器能自动切断电源，同时绿色指示灯熄灭，红
色指示灯亮，电热管停止工作，锦瑞佳双缸双筛电炸炉锅内油温开始下降，当油温降到设定温度值时，
温控器能自动接通电源，此时红色指示灯灭，不锈钢单缸电炸炉多少钱实惠电热管又工作，油温上升，
如此反复循环，以保证油温在设定的温度范围内恒温。 3、附有专用的炸篮，供炸制较小的食品，篮上
有挂钩及把手。双缸双筛电炸炉制作时把篮体浸入油中，当电炸炉炸制大件食品时，可直接入在油锅内
进行炸制。5、需清倒锅内油时，应先待油温降到常温后进行，不锈钢电炸炉把炸篮及护板取出，切断电
源，再把控制箱取出，另放于干燥清洁地方，双缸使可提出油锅进行清理。    单缸电炸炉价格合理,
炸出的食物颜色金黄，外酥里嫩，咸鲜味美，佐酒最宜先把鸡腿肉上的骨头剔除，锦瑞佳天津电炸炉然
后在鸡腿肉上打花刀，这样可以让鸡腿肉在一会的腌制过程中更好的入味.打完花刀后,往鸡腿肉上单缸电
炸炉价格放入料酒、花椒、干红辣椒、姜葱、盐腌制20分钟，一是让鸡腿肉更好的入味，二是为了去除
鸡腿肉上的腥味. 家用电炸炉在炸之前腌制鸡腿的时候，可以来和面糊，锦瑞佳天津电炸炉要注意面粉和
干淀粉的比例为2比1，再加入少许小苏打，用水轻轻的搅拌，打成糊状，面糊在筷子单缸电炸炉价格上
可流成一条线即可。最后在面糊内加入少许色拉油，这样炸出来会更酥脆下面把腌制好的鸡腿放入蒸锅
里蒸熟, 单缸电炸炉价格时间约为五分钟。炸之前把熟鸡腿肉放入面糊里裹均匀，然后待油温达到8成热
时入锅，将鸡腿炸成金黄色时捞出,家用电炸炉还可以炸蔬菜类麻花、果子等食品。   
电炸炉价格合理.是全国最耐用的发热管。 在清洗油缸的时候，发热管可以提起，令清洗的工作更加方便
。当发热管提起的时候，电源会自动切断。 独特的无触点继电装置，能够承受高频率的电源通断。
深缸冷区的设计，大大延长油的寿命，同时把食品的残渣困住，避免污染到以后烹炸的食品。 手动复位
的超温保护。双缸电炸炉带自锁泄油阀，避免员工泄油时不小心灼伤。整机采用不锈钢制作，符合国家



卫生标准，本公司专业提供食品机械。     更多电炸炉|电炸炉价格|天津电炸炉|多功能电炸炉|双缸电
炸炉|肯德基电炸炉|电炸锅请咨询天津锦瑞佳商贸有限公司 韩先生 15222490901  QQ 1224463891  
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