
唐河中餐厅 西餐厅 咖啡厅 烤鱼坊菜谱单设计制作印刷

产品名称 唐河中餐厅 西餐厅 咖啡厅
烤鱼坊菜谱单设计制作印刷

公司名称 南阳企常青信息技术有限公司

价格 100.00/套

规格参数

公司地址 卧龙岗汉画街118号建工集团院内

联系电话 15225602960 18238118463

产品详情

华龙广告有限公司是从事唐河中式菜谱制作、西餐菜谱制作、酒水单等开发生产，把研发的新工艺，新
形式，新产品不断地推向市场为广大顾客服务。

为迎合全世界的印刷潮流，不断提升我们为客户提供的各项技术与服务质量，投入更多的皮面菜谱制作
设备，为广大客户提供优&秀菜谱的印刷、装裱等服务。

为餐饮类客户提供菜品摄影、唐河菜谱设计制作、菜单设计制作、菜牌设计制作、订餐卡设计、名片会
员卡设计的公司，成立以来先后为唐河众多中餐厅、西餐厅、韩国料理、日本料理、酒吧、茶楼、咖啡
厅、烤鱼坊等服务

菜谱设计是平面设计师发挥其设计才能的天地，更是餐厅经营者体现经营方针，展示经营能力的舞台，
餐厅经营者须明确艺术设计是服务于餐厅经营的，菜谱设计要体现出平面审美设计与菜品介绍相得益彰
，互为整体，菜谱设计中色彩语言必须与餐厅整体色调相互协调。

同时菜谱也具有相对独立的视觉个性, 其设计效果必须具有亲和力。设计菜谱，要从艺术的角度去考虑菜
单的形式、色彩、字体、版面安排而且还要方便客人翻阅，使菜谱成为餐厅美化的一部分。

具体一点说，设计菜谱应做到以下几个方面 。

1.以其人之道，还治其人之身：



菜谱的艺术设计必须符合餐厅的整体风格包括经营风格装潢风格。例如情湘御厨新概念湘菜馆，菜谱封
面以高&档黑色皮质为基调，上面做了同装修风格一致的镂空，logo店名则刚好在镂空的框中体现出来，
给人以古朴典雅，趣味十足之感。目前，彩色菜谱十分流行但要注意只能把少量文字印成彩色，因为大
量的彩色文字不容易阅读，Zui好的办法是选用彩色纸这样既不增加成本又能使菜谱显得美观。

2.台上三分钟，台下十年功：

对于一个菜谱的寿命来说，可能也就只有3分钟，餐饮店能给顾客的印象，菜式的实力，完全浓缩于此，
要想获得这完美的“三分钟”，在此同时，也需要付出“十年功”，菜谱是餐饮店的另一张脸，谨慎的
质量把关重要。

一般来说印制菜谱的费用是餐厅支出中可观的一笔，由于这个原因经营者总希望高投入带来高产出。但
是不能因此就舍不得更新，如果现有菜谱已不能有效促销，就要及时更换重新设计。菜谱就像餐厅的“
脸面”，有些餐厅使用夹页式菜谱只换夹页而不换夹子，时间久了，菜谱表面肮脏破旧就会影响客人的
食欲，破坏餐厅的形象。

3.人多计谋广，柴多火焰高

任何事业的成功都需要不断创新，餐饮业也是如此，菜谱设计也需要来一点别出心裁，不落俗套。上海
新锦江大酒店在接待日本贵宾时,曾设计出集中国书法艺术，绘画技艺和精美菜肴于一体的扇子菜谱深受
客人欢迎。

4.三分长相，七分打扮

蕴意深刻的菜谱能使人长记在心，毫无特色的菜谱则让人过目即忘。有的餐厅设计的独特菜谱不仅起到
了很好的宣传作用，而且还可以当艺术品出售。菜单设计的独特创意，还可以与餐厅特色结合起来。

将菜谱做成餐盘的形式，是不是非常有创意呢？名为“午餐书”，该设计也赢得了“米兰世博会”餐盒
系列的第&一名。它由来自世界各地的不同菜谱组成，既传达了相关的烹饪信息，也可以供人们在米兰
世博会期间当做真正的餐盘使用。颇有独到之处。

总之设计筹划菜谱只有遵循上述原则，才能使其真正成为餐厅的宣传工具，成为餐厅经营者Zui得力的“
推销员”。

华龙本着为餐饮酒店行业提供优&质服务的宗旨，在菜谱设计上不断进步，在饭店与酒店的设计、印刷
方面拥有着独特优势与实力! 拥有着丰富的设计、制作、印刷经验，并有着的菜谱设计、制作队伍，丰富
的菜肴摄影师，具备高超的摄影技术配有的摄影器材。
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