
镇平精美菜谱设计 拍摄印刷定做 菜单菜牌制作

产品名称 镇平精美菜谱设计 拍摄印刷定做 菜单菜牌制作

公司名称 南阳企常青信息技术有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 卧龙岗汉画街118号建工集团院内

联系电话 15225602960 18238118463

产品详情

华龙广告有限公司设计、制作菜谱三十余年，服务万余客户。

我们致力于：制作菜谱、菜谱设计、菜谱拍照、菜谱翻译，装订，为您的饭店提供个性化、国际化的视觉服务。想不想让您的菜谱和您的菜品一样！让您的菜谱和您高雅的环境布置相得益彰！根据您酒店的不同特点和文化为您量身定做完全属于自己的菜谱。一份设计精良、色彩丰富得体、漂亮且又实惠的菜谱应该成为您的经营风格的醒目标志，无论是在图案、色彩，还是规格上都应该突出特点，让客人一看到这种图案或色彩，就能立即想到你的餐厅、你的菜点。公司历经多年发展已有专%业的设计团队，完美的印刷设备，技术领&先的装订设备，我们为酒店提供全面的便捷的一站式服务。

一、基本布光要求 即使是有经验的摄影师也都会承认拍摄食品是不容易的。虽说食品不象人或动物有丰
富的表情，但它们也有“生命”，假如不能掌握拍摄的“火候”，脍炙人口的食品完全会变得让人大倒
胃口。 拍摄食品的难点来自两个方面：
一、怎样表现食品的质感，松软的、酥脆的、细腻的、肥厚的、油滑的等等。
二、怎样突出食品的新鲜、可口、卫生、漂亮，让人垂涎三尺，食指大动。
前者主要是光线的布置，后者还和摆布、道具、背景相关。 对于质地粗糙的食物如切开的面包和蛋糕，
光线应该是柔和而有方向性，所以柔光罩和蜂窝罩使用得较多。
对于蔬菜和水果，由于形状上的不规则而容易产生投影，以使用散射光的较为常见。 对于某些表面沾满
油脂的食品，如烹调好的菜看、红烧或熏烤的肉类和家禽，布光时不能过于求实，平均的光线只能使食
物颜色深重，缺乏美感,所以布光时要平中出奇十分重要。 应格外关注主体上的照明，光线要透，略微硬
性一些也无妨，光线不一定非从正面或上面照亮食品，可以尝试使用偏侧的主光和有个性的副光。 如果
拍摄具有一定透光性的食物如蔬菜、薄片、果冻、饮料时。光线的强度和柔度应该巧妙结合，适当地运
用轮廓光和逆光表现被摄物的诱人之处是非常关键的。 拍摄食品大多追求色彩的正常还原，尤其是拍摄
凉菜、西式点心、快餐一类的照片，但有时会采用暖性光线照明，比如煎炸食品、烘烤面制品等，金黄
的色泽暗示了该食品的新鲜和香脆松软。 二、特殊技法 为了保持食品的鲜美感，还可以在食品上喷洒或
涂上一些特殊的液体，或将某些物质注入食品之内，以保持其色泽、表面质感和新鲜外貌。 典型的例子
是在拍摄水果时，在水果的表面涂上一层薄薄的油脂，然后再喷洒水雾，就会使水果产生鲜美晶莹的效
果，再通过侧光的照明，真会让人垂涎。具体是先把几滴甘油倒在手掌上。揉擦一下双手，然后把水果
拿在手中，用双掌搓动。普遍上过一层甘油之后，把水果放在碗里，并按自己的设想摆放整齐。然后，
拿一把灌满水的塑料喷雾瓶，把水小心翼翼地喷到水果上。这样，水果上就出现了一层晶莹的水珠，达
到了理想的效果。

而当有些食品一上桌就可能改变其初的状态时，就不得不采用特殊的对付方法，利用一些人工的材料模
拟菜肴的形状和质感做一些假的食品，以还原食品的状态。
典型的例子就是拍摄冰块，无论你怎么迅速，冰块在灯光下融化的速度远远超过你的想象。 因此一般拍



摄冰块或带有冰块的食品画面时，选择一种专门用有机玻璃雕刻出来的冰块，可以获得相当逼真的效果
。 拍摄切开的苹果，应在盐水或柠檬水中浸泡，以免时间一长接触空气变色。
拍摄烹任好的肉类、鱼类食品，可以在拍摄前涂抹一层精制食用油，使食物显得特别新鲜。
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