
馒头技术韩国口口香烤馒头技术设备

产品名称 馒头技术韩国口口香烤馒头技术设备

公司名称 济南一诺热能科技有限公司

价格 1600.00/套

规格参数 颜色:红黄色

公司地址 济南市二环西路9405号

联系电话 86-0531-69921483 18888291927

产品详情

 

馒头制作新革命，低本造就高利润

 

     传统馒头新工艺，烤馍诞生化世纪，高产利大无挑剔，发家致富没问题

 

馒头作为中华民族传统美食，随着经济运作节奏的加快，其占据了中国南北方的半壁江山。在充分吸收

中国传统馒头和西方面包、糕点及酥点优点的基础上独创的一种创新特色主食食品，与传统意义上的馒

头是两个概念，该馒头无需蒸制，直接用生面加配料烤制而成。能够为人体提供能量的新含有蛋白质、

脂肪、膳食纤维、b族维生素和钙、磷、锌、铁、铜、碘及锰等三十多种人体必需的营养成分，其上部为

红铜色，中间呈蜂窝状乳白色，底部呈金黄色，吃起来上酥中软下脆，吃后口齿留香，它集馒头、面包

、糕点于一体，可做消费者早、中、晚的主、辅食品或休闲食品，无论热吃、冷吃、口感极佳，销售时

无需包装，方便省事又好吃，一经问世，迅速获得大众喜爱。据专家预计，按目前韩国口口香烤馒头的

火热程度来，必将加速国内主食业重新洗牌，继而引发新一轮的中小投资创业风暴。

小小馒头真稀奇，个大实成没得比；

一斤面来二十几，不求他人求自己；

学会和面就会产，日出百斤没问题；



市场广阔不用提，主食副食均可以；

营养丰富化世纪，发财致富不用提。

一、项目特色

科技致富改命运，创业机会在眼前

（一）口味独特，技术精湛

（二）绿色食品，无添加剂

（三）营养丰富，享受美味

（四）外酥里嫩，冷热兼宜

（五）保质期长，回味无穷

（六）男女老少，消费者广

（七）成本低低，产量高高

（八）学习简便，操作安全

（九）花色多样，挑剔无忧

（十）品牌发展，免除后患

（十一）技术升级，确保领先

二、投资分析

  
经营模式

  
专业店、流动摊位、与其他小吃混合经营等

  
店面选址

  
学校附近、夜市、商务楼、公园、社区、休闲广场等人流量大或年轻人聚集的地方都比较适
合。

  
消费群体

  
男女老少皆是目标客户

  
利润核算

  
主料加辅料成本也就只有一块六七，就能做出28个馒头，换言之也就是这28个馒头的成本也
是一块六七，如此算来每个馒头的成本也就只有六七分钱，成本非常的低。这样一斤面粉做



成烤馒头可卖到5-6元，利润是制作普通馒头的8-10倍，一百斤面的利润就达到三四百钱，
一天生产一百斤面非常的轻松，可以说轻轻松松一天至少是三四百钱的利润。一般一个县城
日销量可达几万个，一个月的利润在数千元。通过对中心加盟商长期连续跟踪调查，多数加
盟商除去所有费用及成本开支外，月获纯利可达3-5千元，有经营头脑、经营方式灵活的加
盟商月纯利可高达1万元左右，利润可谓十分可观。如在大中城市销量则更为可观，利润也
会成倍增长！

小本成就大财富，科技赚钱最容易

三、政策支持

全套制作技术直接教授，从原材料进货到成品制作配比、工艺，无任何保留之处。由您亲自动手操作，
包教包会。无需任何高昂的所谓的“加盟费”，也无需什么“保证金”，让您完完全全当自己的老板。
随到随学，学习时间不限，一般1-2天时间即可完全学会。 

（一）免费提供各类技术等相关文件。

（二）严格区域保护制度，避免市场恶性竞争，维护合作商的根本利益。



（三）培训1-2人，全程跟踪服务，长期免费技术咨询。 

（四）对技术的改进升级，长期免费向合作商提供。

（五）通过广播电台、互联网、报纸、报刊、杂志等主流媒体投入巨额的广告宣传,
提高系列产品的知名度，推动学员的经营销售，尽快占领市场。

四、财富方案

 

项 目

 

类型

 

学习费（元）

 

设备介绍

 

技术说明
 

韩国口口香烤馒头
 

主食
 

1600.00
 

设备自理
 

韩国口口香烤馒头四五十种口味

电话：0531-67866972       18615189516      18678301806

q  q: 1053298968

e-mail: ruizhu64@163.com

一、 产品特点 韩式酥香烤馒头是中国传统馒头和西方面包完美结合的一种创新特色食品，与传统意义上
的馒头是两个概念。它无需蒸制，直接用生面加配料烤制而成。这种烤馒头底部为金黄色，上部白里透
黄，中间为乳白色。又酥又脆、香味扑鼻、口感极桂、热吃冷吃皆宜；既可当主食，又可当点心零食，
食用时无需加热，销售时无需包装，男女老少无不喜爱。 二、 市场及效益 凡是卖传统馒头的地方都可
取而代之，“占山为王”。可现烤现卖，也可批发给学校机关、超市、菜市场、馒头摊。 韩式酥香烤馒
头除好吃有营养外，一斤面粉居然可以生产出20多个普通馒头大小的烤馒头，即使按最低价（批发价）
一元5个计算，一斤面粉做成烤馒头可卖5元以上，生产效益比普通馒头高好几倍，虽然目前有些报刊报
道某有名有姓的烤馒头店年赚30万元，我们无法考证，但据我们多年的商业经验判断，开个这样的烤馒
头店，赚钱是肯定的，风险是小小的，赚大钱则要看你的造化。 三、 开店条件 人员1—2名，设备：和面
机、烤箱，总投资两三千元即可，依生产规模而定），自来水，照明电，十余平米民房或门面。 
■■
合作方式：本技术来人现场培训，亲手操作实习，收费1600元，一般一天就能全部掌握该技术。另赠送
面包、蛋糕、月饼、桃酥等几十个面食的烤制技术，欢迎来人品尝，满意后学习。 

■■联系电话：0531-67866972     18615189516     18678301806     qq:1053298968  
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