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产品名称 华美月饼厂家 东莞华美月饼总部
华美月饼团购价格优惠

公司名称 东莞华美食品有限公司

价格 99.00/盒

规格参数 华美:华美食品
广东:东莞

公司地址 中国 广东 东莞市
全国范围都可发货（团购地址）

联系电话 13537109258 13537109258

产品详情

东莞华美食品集团，“双万新起点 非遗新精彩”2022年东莞市非物质文化遗产工作会议在东莞市文化馆
召开。会议表彰了2021年非遗工作先进单位和先进个人、东莞市新入选的各级非遗代表性项目名录等。
其中，华美食品提报的广式月饼制作技艺获第八批省级非物质文化遗产代表性项目。华美代表在2022年
东莞市非物质文化遗产工作会议上领取省非遗牌匾经典技艺，独树一帜月饼，是中秋节的传统美食，因
香甜酥软的口感，备受人们喜爱。其中，广式月饼是目前中国月饼的一大类型，备受消费者喜爱。而华
美月饼制作技艺是广式月饼制作技艺中重要流派之一，其在选料、面皮制作、馅料煮制、包馅、烘饼等
工序中有自己独特的制作技艺。近年来，研发出的15:85的皮馅比例，让华美月饼具有皮薄馅丰、口感温
润饱满等特点，备受广大消费者喜爱。华美双黄纯白莲蓉获国际蒙特奖金奖,

华美食品集团在传承前人的基础上，也一直广泛开展传统技艺月饼制作技艺的现代化生产与传承，在全
国2843个县、市、区及港澳台建立了广式月饼传播销售点。同时，华美先后获得13个专利，突破了广式
月饼生产、储存过程中的多个难题。2022年，华美双黄纯白莲蓉月饼荣获国际蒙特奖金奖。文化传承，
凝聚力量以传承为目标，开展非遗培训、普及和推广活动。近年来，华美广泛发动社会各方力量认识这
门非遗技艺、参与非遗保护，凝聚非遗现代传承力量。做好非遗技艺传承统筹工作。华美持续推动“专
家+行业协会+企业+地方”联动合作模式，进行月饼非遗技艺的传承，组织厂家、技艺传人、专家学者
，成立“广东省广式月饼产业联盟”，开展技艺交流活动，制定广式月饼行业标准。发挥教育引导作用
。联动镇街、学校推动广式月饼制作技艺的教育，开展非遗进校园活动，把非遗的种子撒进学生心中，
向学生们传授非遗项目技艺，以学促教，扩充非遗传承力量。2020年，华美食品在茶山镇中心小学设立
月饼烘焙室，打造月饼文化传承及技艺培训场地。华美在茶山镇中心小学投资建设的月饼烘焙室,非遗活
动进校园,打造非遗多媒体宣传矩阵。着力打响“月满中华，美传天下”、“中秋团圆，华美月饼”的文
化宣言，并联手媒介资源，打造线上、线下等活动，多媒体宣传展示华美广式月饼制作技艺，提升非遗
影响力。创新驱动，链接未来,以创新为驱动，加快非遗与现代生活的链接。华美坚持“创新发展，产品
驱动”的战略方针不动摇，不遗余力从产品创新、持续发展等方面出发，打响月饼非遗品牌，推动非遗
融入城市发展、链接未来。创新“非遗+文创”。 2021年，华美食品打破固有的烘焙食品行业发展框架
，携手文化挖掘团队和设计公司，整合资源开发“新广式”的概念，推出国潮非遗系列月饼，促进非遗



月饼的守正创新、品质发展，向消费者展示立体式的艺术体验。另外，华美打造出的“新广式”概念融
入艺术家的思考和诠释，不只是体现在产品层面，而能逐步在消费者心中形成新的认知。“美中生华，
在新的时代，我们拥抱开放、包容、多元化的新广式文化，并不断绽放出全新的可能性。它也将演化成
一种更好的一直在进步的生活方式”。华美食品集团总裁袁瀚钊在艺术展上提到。华美艺术项目《新广
誌》展览空间,同年，华美与故宫美妆联名，推出“国色映月”月饼礼盒，状奁设计、多重雕花工艺、重
现皇家精致，彰显国风气派。上线销售，收获满满口碑。创新“非遗+旅游”。华美食品重金打造月饼
文化主题博物馆，集合了研发中心、工业旅游为一体，计划于2022年年底实现对外开放。它不仅是一个
弘扬中国传统节庆文化的重要场所，也是非物质文化遗产项目的工作站。“我们大力整合资源，是希望
多形式、多渠道地让社会各方力量能近距离的了解、体验我们这项月饼非遗技艺，一代传一代，把这个
技术传承下去”。
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