
调味品小磨芝麻食用香油 天中古味

产品名称 调味品小磨芝麻食用香油 天中古味

公司名称 驻马店市古味小磨香油开发有限公司

价格 122.00/箱

规格参数 品牌:天中古味
卫生许可证:0596
净重:10000（kg）

公司地址 中国 河南 驻马店市驿城区 驻马店市驿城区

联系电话 86 0396 2955888

产品详情

品牌 天中古味 卫生许可证 0596
净重 10000（kg） 保质期 18（个月）
等级 一级 原料 优质芝麻
工艺类型 浸出油 储藏方法 密封
商品条形码 411702010011 生产日期 2010
售卖方式 包装 特产 是
原产地 河南

产品简介：该产品以本地优质芝麻为原料。采用独特的石磨低温水代法工艺，最大限度的保存了芝麻中
的芝麻酚、芝麻素、卵磷脂、维生素e、不饱和脂肪等对人体有益成分，口感清香正宗

本公司生产的小磨香油清香纯正，符合国家一级标准。 可以为国内一些大中小型油脂行业、食品厂等行
业做配套供应，也可来料加工、代料加工。由于我司生产的小磨香油品质优良、价格合理且质量稳定、
手续齐全、信誉至上，多年来深受众多厂商及各界人士好评。
芝麻油芝麻酱，并生产其他芝麻类相关熟制食品，例如：熟芝麻（黑、白）等。

主要原料：优质芝麻！

产品标准号 ： gb8233-2008

qs编号 ： 4117 0201 0011

产品包装：230mlx4瓶、380mlx4瓶、500mlx3瓶、230mlx6瓶、175gx4瓶、230mlx10瓶...等

公司网站：www.gwxmy.com

 河南省非物质文化遗产



 古味公司掌门人张大伟先生为古味小磨油坊传统技术法定继承人，于2003年正式成立了驻马店市古味
小磨香油开发有限公司，2005年创办“古味传统食品产销基地”，2006年成为政协委员，2007年荣得工商
联合会副会长。公司内部进行规范化管理，以质量求生存，以信誉求发展，严把产品质量关，使广大消
费者真正品尝具有传统工艺“水代法”磨制的小磨香油。

 现有清晚期流传下来的古石磨一盘，此盘古磨直径1.66米，重达一千捌百多斤，现仍在使用。真可谓
豫南千载石磨油，古味百年老古坊。 驻马店市古味小磨香油开发有限公司成立于2004年，地处驿城区健
康路中段，是在原古味小磨油坊的基础上发展起来的独资民营企业。公司自成立以来，凭借着良好的经
营理念和企业精神，汇聚了一大批精英人士，强大的实力稳固了公司在国内市场中的地位和竞争力。本
着“以人为本、不断创新”的宗旨，得到了广大消费者的好评。 古味小磨油开发有限公司总经理张大伟
，在公司发展的风雨历程中携同公司全体员工开拓创新，同舟共济，不懈努力，使生产设备及产品逐步
升级，现已拥有达到出口标准的生产基地，占地面积12000多平米，总投资800多万元，公司拥有员工60
余名，产品销售网点160多个，致力于把优质的产品推广给广大消费者。现有高中低档共60多个品种，以
绿色、健康为主题，传统的工艺，纯正的品质，受到广大消费者的青睐与好评，产品在销往全国各地的
基础上，从2007年进入国际市场，出口韩国、立陶宛、日本等国家。 古味小磨油被评为“3.15消费者喜
爱品牌”、“重合同守信用企业”、“先进民营企业”、驻马店消费者协会授予2008年度“诚信维权单
位”，2008年被驻马店市人民政府授予“市农业产业化重点龙头企业”，2008年被驻马店市人民政府列
入“驻马店市非物质文化遗产”，2009年被河南省人民政府，河南省文化厅列为“河南省非物质文化遗
产”，国家级非物质文化遗产申报中。 展望未来，随着大家对健康意识的提高，及市场的大量需求，围
绕绿色健康主题，我公司于目前在健康路中段，成立了[天中古味老磨坊]加盟总店。并拟定出四步工程
计划，决定在五年内完成。第一步，2009年计划在我市，九县一市建立十三个加盟店，市区建立四个加
盟店，健康路为旗舰一店，铁路东贸易广场；文明路北段；乐山路北段。各县城，每县城建立一个加盟
店。第二步，覆盖我省各市。第三步，遍及全国各省市。第四步，走出国门。同时我公司在我市上蔡县
与农户联合建立芝麻种植基地5000亩，并邀请芝麻种植专家2名。走产销一条龙，公司加农户的路。下一
步我公司准备在我市多个县继续以公司加农户的办法扩大芝麻种植面积5万亩，并计划三年内完成。 我
们崇尚共荣，共享，共赢的合作精神，凭借“以人为本，品质至上、诚信至上、价值至上”的企业文化
理念，不断促使公司完善质量管理体系，塑造健康的行业典范，努力实现“食泽民众、业润社会”的使
命，弘扬驻马店传统小磨香油，争创国际第一品牌！

食用方法：

1、用于保健时，每日清晨直接饮用10-20ml,也可半入牛奶、蜂蜜和果汁一起食用。

2、炒菜时不要用大火，温度控制在160摄氏度以下。

3、调拌凉菜时，直接倒入菜肴中搅拌即可。
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