
馒头改良剂成分分析配方还原

产品名称 馒头改良剂成分分析配方还原

公司名称 成都中科溯源检测技术有限公司

价格 4000.00/个

规格参数 品牌:中科溯源
小样配制:视情况而定
能谱:核磁

公司地址 成都市双流区华阳镇华新下街462号天府新区退
役军人创新创业交互中心（二楼）

联系电话  13540018360

产品详情

馒头改良剂成分分析配方还原，馒头改良剂是什么成分组成的，馒头改良剂的主要成分，馒头粉改良剂
的成分剖析，馒头改良剂配方分析，馒头粉改良剂配方还原找谁？

——如果你有馒头改良剂样品想要知道里面是由什么化学成分组成的和怎么配制的，可以找成都中科溯
技术，为您剖析馒头改良剂的配方。

馒头改良剂主要用于提高面条产品的质量，可用于生产面包，小圆面包，面包卷等面条产品。它可以适
当增加面条产品的体积，改善面条产品的表面光洁度，改善内部结构，改善细腻感。馒头改良剂改善了
面团的流变性质并改善了面团的处理性能和可加工性。显着增加成品的体积，约10-30％。使成品皮肤光
滑，白皙，细腻，有光泽。使成品的内部结构均匀细腻。成品柔软，富有弹性，口感柔和。延缓成品的
老化并延长保质期。

汕头改良剂是一种食品原料，可以改善面团的结构和韧性，使馒头表面光滑，内部结构均匀，还可以馒
头的老化，延长保鲜期。其主要成分是复合酶系统，维生素C，酵母营养素，乳化剂等。

馒头改良剂成分特点

1、改善面团的流变特性；

2、可以提高面团的操作性能和机械加工性能；



3、显著增大成品体积，约10-30%；

4、可以使成品表皮光滑、洁白、细腻、亮泽；

5、也可以使成品内部组织结构均匀、细密；

6、使成品柔软、弹性好，口感绵软筋道；

7、用量很少，不到千分之二；

8、延缓成品老化，延长货架期。

{馒头改良剂成分分析配方还原}

成都中科溯源技术对外提供成分分析、配方、新品开发等服务，公司致力于以先进技术为基础，以市场
需求为导向，根据客户需求不断优化分离和技术，强化售前、售中及售后技术服务，为客户剖析配方提
供的服务。

馒头改良剂成分分析配方还原报告：中科溯源检术可以解析出馒头改良剂的原料化学名称和含量比例，
方便客户自己模仿配制。

馒头改良剂成分分析配方还原报告请认准成都中科溯源技术任工。
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