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产品详情

食品热穿透测试，热穿透检测，热穿透验证

一、热穿透测试的原理

将温度数据采集仪放置在待测定产品的冷点位置，采集、记录或传输该点在杀菌过程中温度变化的数据
，并根据罐藏食品对象菌的耐热性值，计算出冷点位置在该温度下单位时间的致死率，然后将杀菌全过
程致死率累加得到总致死率即热力杀菌强度值（F 值）。 二、热穿透测试的作用

 如何来确定一个科学的杀菌规程，重要的手段就是对食品做热穿透测试，所谓热穿透测试就是测量被
杀菌的半成品内冷点位置在热力杀菌过程中温度变化的情况，并根据罐藏食品污染微生物耐热性值及其
在此温度下微生物的致死率值计算出具有可对比性的国际通用的杀菌强度F值，它是保障食品安全的重要
指标。热穿透测试为改进食品品质提供了数字化的依据，同时也是修订产品热力杀菌规程、产品质量事
故分析、跟踪溯源和风险评估的重要技术手段之一。

三、热穿透测试仪器

1 主要仪器

温度数据采集仪∶由测温探头及温度数据记录处理系统组成。

2 基本要求

2.1 仪器类型

包括有线型和无线型，其中无线型温度数据采集仪又分为无线芯片记录型、无线红外反射型和无线电波
发射型等。



2.2 仪器基本要求

仪器测温探头应耐热稳定性好，测量精度为±0.1
℃，分辨率为0.01℃，并有良好的重复性，对采集温度数据间隔时间应可自定义设定。

四、 热穿透测试前准备工作

1 基础信息来集

主要包括测试单位基本概况（如单位名称，地址、联系人员及联系方式等>测试产品基本信息（如产品
名称、规格、蓉器类型、内容物形态、装罐介质、固形物、固液比、黏度、装罐方式，初温等

2 杀菌设备及其附属装置的准备

杀菌设备及其附属装置应符合GE.895C 和 GB/T 20938 的规定，并应通过热分布测试验证。

3 温度数据采集仪校准

温度数据采集仪使用前应校准。

校准方法应符合JJF 136的要求，职在标准恒温油浴槽或其他恒温设施中与已知准确度的水银温度计或电
子温度计（分度值需至少1 ℃）对照校验。般来用定点温度校准法，如对杀菌常用的温度100 ℃、116
℃、121 ℃或其他特定的杀菌温度点进行定点校准，温度测量数据记录仪的记录值与已知准确度的水银
温度计或电子温度计之间的偏差值应记录存档，在数据处理时予以修正。

五、测试样品准备

1 用于验证杀菌规程的样品准备

用于测试热穿透的样品应与企业正常生产的产品相同，包括相同的工艺流程、包装容器尺寸、加工方法
、内容物及各种技术参数等。装入量可用热力杀菌的关键因子中装人量。

2 用于制定杀菌规程的样品准备

为制定杀菌规程的热穿透测试样品，为确保测试结果的安全性和可靠性，固形物的装入量宜比预计正常
条件装入量高于或等于5%，初温宜控制比预计生产条件的初温小于或等于3 ℃。

六、不同杀菌设备的热穿透测试操作步骤

热穿透测试均需在杀菌设备里进行，不同杀菌设备的测试程序基本相同，应符合以下要求∶

a） 热穿透测试应在热分布均匀的杀菌设备里进行；

b） 安放好温度数据采集仪的样品后，按该产品杀菌工艺规程或按新产品的模拟杀菌工艺规程和

设备操作规程进行杀菌全过程的操作；

c） 在杀菌阶段中，除了电子系统自动记录数据外，还应手记水银温度计、蒸汽压力等参数，以便数

据分析时参考；



d） 杀菌结束后读取温度数据采集仪所采集的温度数据记录，并以此作杀菌强度计算依据。进行

数据处理前，如测温探头放置于块状食品内的，需开罐取出测温探头确认是否仍然插在块状食品内部。
若不是应舍去该数据或重复测试。

七、热穿透数据的整理

热穿透测试过程主要是测试获得食品内部冷点温度及变化，并根据温度记录计算出杀菌强度值。

该温度变化除了主要由热力杀菌规程所决定，也与杀菌设备结构相关联，主要在升温与冷却两个阶段，
因而在热穿透数据整理时，可按杀菌设备、杀菌方式、传热方式等因素分门别类加以整理取舍，作食品
安全评估的总杀菌强度F值。

八、热穿透测试报告

热穿透测试报告应包括如下内容∶被测试单位概况、产品名称、形态、包装介质、热力杀菌规程（含关
键因子）、测试程序简述、min杀菌强度、热穿透数据表，如杀菌温度偏高需加以说明F值修正值等内容
。报告需给予食品安全性的结论性评估以及建议。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

