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产品详情

HACCP危害分析与关键控制点（HACCP）体系认证证书+食品安全管理体系

HACCP是Hazard Analysis Critical Control Point英文简称，即危害分析和关键控制点。HACCP管理体系被
认为是操纵食品卫生安全和口味质量的zui好是zui有效的体系管理。

HACCP表明危害分析和关键控制点。保证食品类在生产制造、生产加工、生产制造、提前准备和服用等
情况下的安全性，在伤害鉴别、评论和调节层面是一种科学合理、有效和系统的方法。鉴别食品类生产
过程中可能发生伤害的过程并采用适度的控制方法避免伤害的出现。根据对生产过程的每一步开展监控
和操控，进而减少伤害产生的几率。

二、HACCP管理体系功效：

1.在出现问题前就能够采用纠正措施，因而是积极的操纵。

2.根据便于监管的特征来执行操纵，可执行性强、快速。

3.只需必须就可采用立即的纠正措施，快速开展操纵。

4.与借助化学成分分析微生物检测开展操纵对比，花费便宜。

5.由中间参加食品工业和管理方法的员工操纵生产制造实际操作。

6.关心关键环节，使每次商品采用更多的是保证措施，使加工厂高度重视工艺改进，减少设备耗损。

7.HACCP能用以潜在性伤害的预告片，根据检测效果的趋势来预告片。



8.HACCP牵涉到与商品安全系数相关的每个层次的员工，作到全员参与。

三、HACCP体系认证流程：
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