
宜昌食品添加剂检测食品含量测试单位

产品名称 宜昌食品添加剂检测食品含量测试单位

公司名称 广分检测认证有限公司

价格 .00/指标

规格参数 品牌:GFQT
所在地:武汉
服务范围:检测认证

公司地址 江苏省昆山市陆家镇星圃路12号智汇新城B区7栋

联系电话 18662582169 18662582169

产品详情

食品级不锈钢添加物检验

根据我国食品卫生法（1995年）的要求，食用添加剂是为改进食品类色、香、味等质量，及其为防腐蚀
和生产工艺的须要而添加食品类里的人造或是化学物质？

目前我国食用添加剂有23个类型，2000好几个种类，包含酸值调理剂、抗结剂、消泡助剂、抗氧剂、漂
白液、馒头改良剂、添加剂、护色剂、酶制剂、增味剂、营养强化剂、添加剂、甜味素、增粘剂、香辛
料等。

食用添加剂自身有避免质变、改进感观、维持提升营养成分、提升种类和便捷性、速食食品生产加工及
其别的一些特别要求，例如糖尿病患者不能吃糖，则能用无营养成分甜味素或低热量甜味素，如三氯蔗
糖或麦门冬酰苯丙氨酸甲酯做成无糖食品供货这种功效。可是食用添加剂的应用要合乎国家行业标准，
食品类在推出市场销售前都要去靠谱的食品检测机构开展食品安全检测，仅有符合国家安全卫生标准规
定的食材才可以开展出售。

食用添加剂使用情况下有什么注意事项呢？

在绿色有机食品生产制造、生产过程中，A级、AA级的设备视商品自身或生产制造里的必须，均可应用
食用添加剂，在AA级绿色有机食品中只容许应用自然的食用添加剂，不可以应用人力有机合成的食用添
加剂。

在A级绿色有机食品中可以用人力有机合成的食用添加剂，但下列商品不可应用：亚铁、基间苯二酚、
、硫铝钾、硫铝铵、赤藓红、赤藓红铝色锭、新红、新红铝色锭、二氧化钛、柠檬黄（亚酸铵法，加氨
生产制造）、硝钠（钾）、亚硝钠（钾）、司盘80、司盘40、司盘20、吐温80、吐温20、吐温40、过氧化
苯甲酰、溴酸钾、苯甲醛、苯甲酸钠、乙氧基喹、仲丁胺、桂醛、噻苯咪唑、双氧水（或过碳酸钠）、
乙萘酚、过氧化苯甲醚、2—苯基苯酚醋酸盐、4—苯基苯酚、戊二醛、新洁尔灭溶液、—二氯苯氧乙酸
、糖精钠、环乙基氨基磺酸钠。



以任意一种禁止使用成份为例子，过氧化苯甲酰BPO过氧化苯甲酰水解反应后造成的苯甲醛，进入人体
后要在肝部内完成溶解。

长时间过多服用之后对肝部导致比较严重的危害，非常容易加剧肝部压力，引起各种病症；短期内过多
服用会让人造成恶心想吐、头昏、精神衰弱等中毒了状况。此外，过氧化苯甲酰中富含少量砷和铅，对
身体还有一定的副作用。

因为过氧化苯甲酰可让人中毒，在欧盟国家等比较发达已严禁将过氧化苯甲酰做为食用添加剂应用。

发售食品类都要复检技术专业第三方检测机构开展权威性食品安全检测，出示公信力的食品检测报告才
可以开展出售。
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