
东莞凤岗学烈火牛肉技术培训

产品名称 东莞凤岗学烈火牛肉技术培训

公司名称 东莞市鹅天下创业孵化器有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 东莞市虎门镇白沙村莞太路139号（虎门高铁站
路口）

联系电话  13728229457

产品详情

    东莞凤岗学烈火牛肉技术培训，学烈火牛肉技术来食为先，60多家连锁直营基地就近学习。食为先
在东莞长安，东莞虎门，东莞常平，东莞万江，东莞横沥，东莞大朗，东莞石龙，东莞樟木头，东莞塘
厦都设有培训点，方便你就近学习烈火牛肉技术；行走在夜晚的人，内心一定住着一只叫做孤独的怪兽
。等待着遇到一个志同道合的人。就像这盘串串一样，红白相间的高颜值下，一定藏着美味等着你去发
现。烤的恰到火候的烈火牛肉是你无法抗拒的存在。大块的牛肉被辣椒染上了诱人的红，丝丝的香气不
断的挑逗着你的神经，让你恨不得一口把所有牛肉全部塞进嘴里才好！

    这个时候根本不需要想别的，只要轻轻一咬，任由那焦脆的外皮在牙齿下碎裂，牛肉那热辣的香气
在嘴里炸开，带着浓浓的烟火气在唇齿间萦绕。再加上外焦里嫩的口感，这谁扛得住啊！烈火烤牛肉串
吃出大味道，只要味道好，生意一定愁不了，烈火烤肉串以辣椒，孜然等各种调料混合，加牛油腌制，
烈火牛肉吃起来细嫩富有弹性，烈火烤黄牛肉本身的嚼头和孜然的醇香，辣椒的辣味浑然一体，非一般
的烧烤可比。

    东莞凤岗学烈火牛肉技术培训，学烈火牛肉技术来食为先，60多家连锁直营基地就近学习。食为先
在东莞长安，东莞虎门，东莞常平，东莞万江，东莞横沥，东莞大朗，东莞石龙，东莞樟木头，东莞塘
厦都设有培训点，方便你就近学习烈火牛肉技术；牛肉富含蛋白质，营养价值高。但在烹调牛肉时，常
会遇到因为太老了而影响口感，烈火牛肉烤制时更难控制，从选材到切配，再到腌制，再到烧烤程序都
必须讲究，否则烤出来不好吃，孜然香辣味、麻辣鲜香味、酱香咸甜味。风味适应各种人群。烈火烤黄
牛肉这个项目适合步行街、小区门口、学校附近、商场超市周围、车站附近店，也适合烧烤店、美食城
、路边摊位等。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

