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le boscq signifie localement un point haut, et sur la commune de st christoly en bordure de gironde, le chateau leboscq
est construit sur une croupe de grave culminanta 25 m.

le vignoble de 27 haa é té entie rement replanté dans lesanné es 1970 par claude lapalu.aujourd”hui
["encé pagement est composé de 40% de merlot, 45% de cabernet-sauvignon,10% de cabernet franc et 5% de petit
verdot.

les sols de cailloux et sable assurent un excellent drainage des eaux pluviales et permettent aux racines des plants de
vigne de descendre a des profondeurs suffisantes pour s"alimenter en eau durant la pé riode estivale.

la proximité de I"estuaire ré gule les tempé ratures en empé chant les exce stanten hiver qu“en € té lorsqu“une
Ié ge re brise marine vient rafra’chir I"atmosphe re.

d"une grande pré cocité , le vignoble du chateau leboscq est notre indicateur quand aux tendances de chaque
millé sime. nous dé couvrons toujours les premie res fleurs et les premiers grains vé ré ssur les parcelles de merlot
? regardant larivié re.

les vins du chateau leboscq pré sentent une belle constance dans un style classique avec une bonne fra?cheur en
bouche et des ar?mes fruité s prononcé s.

superficie du vignoble 19 hectares.production environ 120 000 bouteilles.sol graves profondes dominant la
gironde.encé pagement 62 % cabernet sauvignon26 % merlot07 % cabernet franc05 % petit verdotdensité moyenne
de plantation 7000 pieds/hectareage moyen des vignes 25 ansvinification faite au chateau patache d’ aux en cuves
bois, ciment et inox.toutes les cuves sont thermo-ré gulé es.elevage elevage en barriques de ché ne merrain (15 a

20 % de barriques neuves tous les ans).
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