
麦精粉，可用于乳品,奶茶,饮料,烘焙,零食,冰淇淋

产品名称 麦精粉，可用于乳品,奶茶,饮料,烘焙,零食,冰淇
淋

公司名称 上海福诺食品有限公司

价格 1.00/公斤

规格参数 型号:麦精粉
主要营养成分:麦精
品牌:福诺

公司地址 中国 上海市普陀区 同普路1175弄16号楼301室

联系电话 0086 21 61520589 13651903269

产品详情

型号 麦精粉 主要营养成分 麦精
品牌 福诺 外观 黄褐色粉末
含量 100（％） 有效物质含量 100（％）
产品规格 20KG/包 保质期 2年
主要用途 乳品,奶茶,饮料,烘焙,零食,

冰淇淋
麦精俗称白金，是麦芽提取物经过真空干燥的营养风味物质。麦精富含麦芽多肽、寡糖、大麦膳食纤维
和多种维生素，容易吸收，是一种优良的均衡营养补剂；富含vb12，适合素食者和清真食品； 富含叶酸
，是孕妇的天然营养补剂：生成有机硅，可增强骨骼密度本产品采用微波萃取技术、膜分离技术、生物
技术和食品工程化技术以麦芽为原料通过提取分离精制而成的食品配料和营养物质，可广泛应用到各类
食品中，也是很好的生物培养基。本产品完全溶解，具有纯正的麦香风味和优良的加工特性应用领域：
麦精应用领域十分广泛，如下： (1): 乳制品：麦香牛奶、麦香奶饮料、花色麦香牛奶等； (2):
大豆制品：麦香液态豆奶、速溶麦香豆奶粉、麦香大豆蛋白调配饮料等； (3):
焙烤制品：麦香饼干、麦香面包、麦香巧克力等； (4): 冷食：麦香冰淇淋、麦香冰棒等； (5):
固体饮料：麦香奶、麦香奶茶、麦香茶、麦香巧克力奶等； (6): 培养基：生物培养基，制药用培养基；
(7): 其他食品：保健食品和休闲食品等。使用方法 按用户所需工艺要求，在25-60℃时加入本产品，溶解
即可。建议用量：3-30%。现货供应可提供小样试用详情及价格请手机联系
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