
6千元特价供应酿造型苹果原醋、山楂原醋

产品名称 6千元特价供应酿造型苹果原醋、山楂原醋

公司名称 承德红源果业有限公司

价格 6000.00/吨

规格参数 品牌:红源
商品条形码:6926132752515
卫生许可证:130825341001

公司地址 隆化县隆化镇工业路1号

联系电话 86-010-58894292

产品详情

品牌 红源 商品条形码 6926132752515
卫生许可证 130825341001 产品标准号 130825341001
净重 200000（g） 原果蔬汁含量 20（％）
原料与配料 苹果原醋 保质期 365（天）
原产地 承德 生产厂家 承德红源果业有限公司
容量 200KG（ml） 特产 是
储藏方法 常温 等级 一级
规格 1*200KG 生产日期 2010年1月29日

1、公司介绍承德红源果业有限公司始建于2000年，企业注册资本800万元，是按现代企业制度建立的集

农、工、科、贸、研于一体的民营高科技企业，公司主要从事山楂深加工制品的研制、开发和生产。公

司主要经营果醋、饮料、果露酒、小食品、制造、销售及其相关技术开发、研究、转让；果树、蔬菜栽

培技术开发、研究、转让；经营本企业自产产品及技术的出口业务和本企业所需的机械设备、零配件、

原辅材料及技术的进口业务，但国家限定公司经营或禁止进出口的商品及技术除外。生产的主要产品有

：山楂果醋、山楂醋酸饮料、山楂酒、山楂酱（山楂原浆）、山楂小食品等五大系列30多个品种。红源

公司历经多年努力，现在已经确立了在行业、区域内的独特优势地位，先后荣获“全国农产品加工流通

中型企业”、“河北省农业产业化龙头企业”、“河北省科技示范企业”、“河北省消费者信得过产品

”等多项荣誉，是中国工商银行、中国农业银行信用aa+级企业。承德红源果业有限公司从1999年起就投

入到了果醋饮料的研发、生产中，公司共投入两千余万元，联合数家著名院所，建立起了集农、工、科

、贸、研于一体的果醋基地。山楂、苹果、草莓、梨等各种水果经过先进的二次发酵处理，都可最大限

度地转化为高品质的果醋。公司旗舰产品“红源果宝”酿造型山楂醋饮料面市以来受到消费者和专家广

泛好评。公司现资产总额2700万元，净资产2000万元，拥有示范果园2100亩，年产山楂果醋1000吨，山楂

醋酸饮料10000吨，山楂酒1000吨，山楂果酱1000吨，山楂小食品500吨。二、公司旗舰产品“红源果宝”



1、简介山楂果醋是采用现代发酵工程技术，以山楂为原料生产的兼具调味品和饮料功能的新型健康食品

。山楂果醋中含有含有可促使心血管扩张、冠状动脉血流量增加，产生降压效果的三萜类和黄酮成分，

并含有丰富的人体必需的钙、磷、铁、锌等微量元素和维生素。山楂通过发酵产生的葡萄糖酸对肠道内

双歧杆菌的生存增殖效果显著。利用水果资源生产果醋是今后调味品行业的发展方向，同时果醋类饮料

目前正日益被市场所接受。2、工艺流程山楂 → 清洗 → 打浆 → 发酵 → 过滤 → 糖化处理 → 调整糖度→

杀菌 → 酒精发酵 → 醋酸菌种 → 醋酸发酵 → 精滤 → 调配→ 过滤 → 灌装 → 杀菌 → 包装→ 成品。采用

自吸式二次液态深层发酵技术酿制而成。即首先采用国际先进的低温发酵酿造技术将山楂果发酵成山楂

酒，然后采用自吸式液态深层发酵酿造技术将山楂酒发酵成山楂果醋。此项技术成功克服了山楂果自身

低糖、低水份、高果胶、高单宁等对发酵产生的抑制作用，最大限度地保留了山楂的营养成分和芳香物

质，工艺处于国际先进、国内领先水平，产品填补了国内空白。3、产品特点由于采用了现代工艺及科学

配方，使产品最大限度地保留了山楂果实的营养成分，具有果香浓郁、酸甜可口，营养价值高的特点。4

、功能效用（1）降低胆固醇、降低血脂、防治心脑血管疾病。这是因为山楂醋中的黄酮和维生素c都是

胆固醇的克星；可以防止氧自由基对细胞膜的损害、扩张血管、改善血液循环、有效降低血脂、保护心

脑血管等。（2）延缓衰老、美容养颜。随着年龄的增长，人体中过氧化脂质（亦称人体的锈）会不断增

加，致使细胞的功能不能正常发挥，使人体衰老。当体内过氧化脂质过多时，会和体内的物质结合，生

成具有毒性的过氧物质，如果这种现象出现在皮肤上，会使皮肤的新陈代谢能力减退，张力和弹性降低

，皱纹增多，实验证明，山楂醋对过氧化脂质的活性不仅有抑制作用，而且还有减少其生成的功能，此

外，山楂醋中的醋酸、乳酸、氨基酸、甘油和醛类等化合物，对皮肤有柔和的刺激作用，能使血管扩张

，增强皮肤血液循环，使皮肤光润。有效成份可以通过改善人的心脑血管和血液循环系统来延缓人体衰

老。（3）开胃、解酒。食醋中含有挥发性物质和氨基酸，能刺激大脑神经中枢，使消化器官分泌大量的

消化液，从而使消化功能增强。食醋中含有多种成份，这些成份相互配合，使食醋成为一种天然的“醒

酒剂”。另外，蜂蜜中也含有大量对人体和皮肤有益的物质。山楂果醋除了有以上主要三点外，还有调

节人体酸碱平衡，消积化食，杀菌止痢，抗疲劳，改善微循环，改善睡眠、保护肝脏等好处。
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