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产品详情

商用厨房的餐厨垃圾处理资质等级证书

商用厨房的餐厨垃圾处理资质等级证书，餐厨垃圾处理服务企业资质证书，怎么办理。

做企业的基本都知道，一个企业的资质多少能证明企业的实力，企业有了资质证书，可以用来投标，可
以在消费者心目中树立良好的形象，是企业的荣誉，是企业的无形资产，可以确立企业在同行业中的地
位，从而为企业开拓更广阔的市场销路做好宣传。

餐厨垃圾处理的对生活的危害有哪些，说一说你不知道的

2010年及2011年地沟油、垃圾猪等事件的相继查处和曝光，2018年非洲猪瘟爆发更是让人触目惊心，国家
及社会对于餐厨垃圾污染愈发重视。

餐厨垃圾，俗称港脚，是居民在生活消费过程中形成的生活废物，极易腐烂变质，散发恶臭，传播细菌
和病毒。餐厨垃圾主要成分包括米和面粉类食物残余、蔬菜、动植物油、肉骨等，从化学组成上，有淀
粉、纤维素、蛋白质、脂类和无机盐一。

来源及特点

餐厨垃圾是食物垃圾中主要的一种,包括家庭、学校、食堂及餐饮行业等产生的食物加工下脚料(厨余)和



食用残余(泪脚)。我国餐厨垃圾数量十分巨大，并呈快速上升趋势。

餐厨垃圾具有显著的危害，其特点可归纳为:

1、含水率高、可达80% - 95%。

2、盐分含量高、部分地区含辣椒、醋酸高。

3、有机物�含量高、蛋白质、纤维素、淀粉、脂肪等。

4、富含氮、磷、钾、钙及各种微量元素。

5、存在有病原菌一、病原微生物。

6、易腐烂、变质、发臭、滋生蚊虫。

分类

根据来源不同，餐厨垃圾主要分为餐饮垃圾和厨余垃圾。前者产生自饭店、食堂等餐饮业的残羹剩饭°
，具有产生量大、来源多、分布广的特点，后者主要指居民日常烹调中废弃的下脚料和少量的残羹剩饭
。

国内餐厨垃圾处理分析

中国人重视饮食，是世界公认的烹饪大国。随着经济的增长，居民消费水平的提高，人们在餐饮方面的
消费也与日俱增，在餐饮业高速发展的同时，餐厨垃圾也迅速增长，越来越引起社会的广泛重视。

统计显示，我国餐厨垃圾占城市生活垃圾比重大致范围是50%-70%，中国主要城市每年产生餐厨垃圾量
不低于6000万吨。就餐厨垃圾成分来看，餐饮业和高校食堂以餐后垃圾为主，居民家庭餐厨垃圾以餐前
垃圾为主。

2010年7月，国务院办公厅发布文件，决定组织开展地沟油等城市餐厨废弃物资源化利用和无害化处理试
点工作，餐厨垃圾问题逐渐进入人们的视野。2010年及2011年地沟油、垃圾猪等事件的相继查处和曝光
，2018年非洲猪瘟爆发更是让人触目惊心，国家及社会对于餐厨垃圾污染愈发重视。

餐厨垃圾的危害和资源特性

1.食品安全隐患

餐厨垃圾中含有的危害物质，借助各种非法渠道重新进入食物链回到人体，危害人们的身体健康。地沟
油中含有大量致癌物质，长期食用可导致肠癌、胃癌、肝癌等致命疾病。

2.环境污染



餐厨垃圾极易变质腐烂，在运输，存储及加工过程中，需要采取有效的密封措施，无害化措施。否则，
餐厨垃圾会因为恶臭造成周边空气污染，同时也可能因为泄漏等原因直接污染土壤和水体。因此，不可
避免的成为了传播疾病的媒介。

3.影响市容市貌

由于没有统一的管理和收集，餐厨收集运输使用的车辆及容器都肮脏不堪;此外，由于餐厨垃圾中还含有
其他垃圾，在初步分拣过程中，往往存在乱扔乱弃的现象，严重影响城市环境卫生与面貌。

4.资源特性

我国餐厨垃圾存在高有机物含量，高含水率，高油，高盐分的特性。我国一年产出的餐厨垃圾全部得以
利用相当于节约了3000万亩玉米的能量产出量和600万吨生物柴油，资源化特征明显。
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