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产品名称 龙须笋做法 深圳龙须笋 四川沐之源

公司名称 峨眉山沐之源食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 峨眉山市新平乡万福村二组80号5-7幢1层

联系电话 18881312888 18881312888

产品详情

春笋，上海龙须笋龙须笋

春笋

    斑竹笋不但通道鲜嫩脆响，美味可口，并且笋形十分好看。雪白亮润，赛如莴笋，胜过葱根，没什
么杂点。春雨之后，水份充裕，竹笋，肉质地特细。其鲜嫩可排笋中第二。北京龙须笋，上海龙须笋，
古代人常见春笋描述佳人手指头。“秋鸿浅浅的银灯下，春笋纤柔玉镜前。”

     小暑到，高温天气出现异常，披针一丛的慈竹蔸上，便在这一年中火的情况下长出了竹笋来。北
京龙须笋，上海龙须笋，翠绿的笋壳上铺满咖色的笋毛。笋毛有害，蜇人十分，没人敢光着手臂去触碰
慈竹笋的。但慈竹笋能吃，笋肉不够，其形微绿，其味较苦。食前要沸水煮一阵，去其苦涩味，口味既
无楠竹笋之不光滑，也竹笋之鲜嫩，脆响与别的竹笋一样。
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春笋，上海龙须笋龙须笋

春笋



      清明前后，春笋们蜂拥而至地从绵软的土壤中出现尖长，涨势十分快速。北京龙须笋，上海龙
须笋，龙须笋的做法，三两天看不到，他们就会蹿出路面半蛇高，笋壳褪得遍地全是。取得成功躲避被
端上饭桌的运势后，他们伸直腰板拼了命往上生长发育。江南风情的住户“宁可食无肉、不可居无竹”
。成才后的竹子，会被纯手工制作成竹椅、竹筐、竹席、竹篮、竹桶⋯⋯，也会简易生产加工成担子、
护栏、升降晾衣架等日用。

      头一波春笋挖回家后，剥掉笋壳清洗。滚刀切段，做油焖笋；北京龙须笋，上海龙须笋，也会
连刀切片，炒瘦肉烧菜。大家更喜欢阿妈给大家做笋馅塌饼。笋丁饺子馅包进米糊面糊里，随后轻轻地
挤扁。炒锅里黄灿灿的食用油烧开后，一个个铺平进来，用慢火双面煎黄，洒水盖锅焖一小一会儿。起
盖起锅时，软糯鲜美，着你的胃口，唾液忍不住直流电。

一场春雨一批笋

       一场春雨一批笋，连下了几日雨，竹林里的春笋早已迫不及待地拱出土壤，冒出头来，竞相
地凝望着这一翠绿。刚出土的春笋，披上笋衣，笋尖上沾着点露珠，娇娆而骏逸。这一季节，到田里竹
海走一走，龙须笋做法，张眼放眼望去，北京龙须笋，上海龙须笋，龙须笋生产，全是一株株高挺的身
体屹立，巍峨然似执勤的兵士。

      春笋有别于冬笋，深圳龙须笋，冬笋的采收时节是在新春佳节前后左右，笋都还埋于地底，未
曾出头，眼力见和技术性的挖笋人才能寻找。因为埋于地底，当然味儿更加美味，价钱当然也更高。春
笋的采摘时节都是在清明前后，历经一冬的埋伏和春雨的滋养，都早已破茧而出，北京龙须笋，上海龙
须笋，大部分人都能在竹山中追寻到。自然，春笋的身板比冬笋健壮，味儿毫无疑问比不上冬笋美味，
价钱当然也低了许多。

龙须笋做法-深圳龙须笋-四川沐之源由峨眉山沐之源食品有限公司提供。“龙须笋,嫩笋干,雪魔芋,苦笋,
细木耳,香香菇,甩菜,”选择峨眉山沐之源食品有限公司，公司位于：峨眉山市新平乡万福村二组80号5-7
幢1层，多年来，沐之源坚持为客户提供好的服务，联系人：曹远根。欢迎广大新老客户来电，来函，亲
临指导，洽谈业务。沐之源期待成为您的长期合作伙伴！
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