
酸辣粉料包 方便面泡面粉丝调料 定制生产粉酱菜醋油全套料包
贴牌加工

产品名称 酸辣粉料包 方便面泡面粉丝调料
定制生产粉酱菜醋油全套料包 贴牌加工

公司名称 河南同道食品有限公司

价格 16.00/千克

规格参数 同道食品:箱装
TD:袋装
河南:焦作

公司地址 河南省焦作市温县前崔庄工业区

联系电话 6585558 17838006078

产品详情

酸辣粉起源于四川川西一带，是四川省、重庆市、贵州省等地的传统特色小吃，属于川菜、渝菜、贵州
小吃。其特点是麻、辣、鲜、香、酸且油而不腻。酸辣粉主粉由红薯，红苕，豌豆按比例调和，然后由
农家用传统手工漏制而成。酸辣粉源于西南民间，取食材至当地手工制作的红薯粉，味以突出酸辣为主
而得名。

酸辣粉是一道以面条为主料的传统四川小吃，美食家评价酸辣粉“酸爽辣香、润滑适口，香味悠长、口
感独特、方便食用”。酸辣粉对于四川人来说无疑是家常菜，但是对于非四川人来说，想吃到**的酸辣
粉，就得亲临四川。但是，现在有了酸辣粉料包，大家可以在家尝试制作这道美食。

一、产品介绍

1、产品名称 酸辣粉料包

2、产品品牌 同道食品

3、配料 小麦面粉、淀粉、辣椒粉、花椒粉、香醋、酱油、白糖、盐、味精、五香粉等。

4、口味 四川酸辣粉料包、麻辣酸辣粉、椒麻酸辣粉、超辣酸辣粉。

5、价格 15.00元/件

二、服务介绍



1、定制生产

我们提供定制生产服务，可以根据客户需要调整酸辣粉的口味和辣度，满足不同消费者需求。客户可以
选择酸辣粉的配料，将您的个性化理念与我们的专业技术融合，让您的产品更具有差异性和竞争力。

2、全套料包

我们提供的全套酸辣粉料包可以满足不同消费者的需要，包含面条、红油、芝麻、葱花、酸汤等多种辅
助配料，让您在自家厨房轻松制作出一碗美味的酸辣粉。

3、贴牌加工

我们的产品可以提供贴牌加工服务，可以在保持同道食品质量的基础上，协助客户打造自己的品牌形象
，提高品牌**度，扩大市场份额。

三、相关专业知识

1、酸辣粉的起源

酸辣粉起源于四川成都，*早的酸辣粉是将米粉放在碗中，加上醋、花椒油、豆腐花等配料制成的，后来
才有配以凉粉、豆皮、凉菜等。

2、酸辣粉的做法

制作酸辣粉，首先需要使用面条，将面条煮熟放在碗中；然后用红油、芝麻酱、花椒粉、葱花等辅助配
料拌匀成酱汁；*后将酱汁倒在面条上，再加上酸汤和其他辅助料，即可制作出一碗美味的酸辣粉。

四、常见Q&A

Q 酸辣粉料包可以放心食用吗

A 同道食品酸辣粉料包的所有原材料均采用新鲜高品质食材，无添加防腐剂等不良物质，产品质量安全
可靠。

Q 想要调整酸辣粉的口味是否可以

A 同道食品提供定制生产服务，可以根据客户需要调整酸辣粉的口味和辣度，满足不同消费者需求。

Q 酸辣粉料包要怎么制作

A 将面条煮熟，拌上酱汁、酸汤和其他辅助料，即可制作出一碗美味的酸辣粉。

总的来说，同道食品的酸辣粉料包以其新鲜高品质的原材料、丰富的辅助配料、贴心的服务、专业的知
识和技术，为消费者提供了一个可以在家享用**的四川酸辣粉的选择，满足了消费者的需求和口感上的
要求。
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