
隔油池批发 丽江隔油池 云南厨具厂 

产品名称 隔油池批发 丽江隔油池 云南厨具厂

公司名称 云南迅腾厨房设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 云南省昆明市经开区林溪路14号3-4栋4层

联系电话 13888504918 13888504918

产品详情

炊事机械像和面机、切片机等，不要懒，隔油池厂商，要及时清洁。设备的选购1.厨具的附件有水槽、
、煤气灶、脱排油烟机、洗碗机、垃圾桶、调料吊柜等等，可以自己购买或请设计人员代为购买以作全
盘考虑。2.厨具的选购应重质量、功能、颜色等因素。产品应具有耐磨、耐酸碱、防火、、防静电。设
计上应兼顾美观、实用、便利的基本要求。

设备的保养不锈钢材质属于铁与镍、锰等金属的合金，因此，其保养要充分做到以下几方面：1、定期用
湿布将其表面的脏物擦净，再用干布擦干。2、避免醋、料酒等各种液体调料洒在其表面，一旦发现，隔
油池批发，要及时用清水冲洗，并擦干。3、不要经常来回挪动灶台、货架、炊事机械等设备，特别是利
用地板滑动。4、不锈钢灶具要经常检查是否漏火。

卫生的原则商用厨房设备要有抗御污染的能力，特别是要有防止蟑螂、老鼠、蚂蚁等污染食品的功能，
才能保证整个厨房设备的内在质量。防火的原则商用厨房设备表层应具有防火能力，正规厨房设备生产
厂家生产的厨房设备面层材料全部使用不燃、阻燃的材料制成。美观的原则商用厨房设备不仅要求造型
、色彩赏心悦目，而且要有持久性，因此要求有较易的防污染、好清洁的性能。节能环保的原则商用厨
房设备的燃料原多用煤，现普通是采用燃油，燃汽，更环保。此外，厨房设备本身的产品，丽江隔油池
，比如酒店厨房设备厂家生产的节能灶，多数能达到节能30%-60%以上。



为何不要求不锈钢厨具不能含铬？原在制定该标准时解释，一般情况下不锈钢制品在盛放、烹煮食物或
与食品接触过程中，隔油池销售，不构成食品安全风险；当不锈钢制品在使用中迁移的铬超过时，有可
能危害人体健康。我国质检部门曾多次表示，铬对皮肤、黏膜、消化道有刺激和腐蚀性，且容易进入人
体细胞。吸入较高含量的铬，会对肝等内脏器造成损伤，在人体内蓄积具有致性，还可能发基英突变。
 

隔油池批发-丽江隔油池-云南厨具厂(查看)由云南迅腾厨房设备有限公司提供。隔油池批发-丽江隔油池-
云南厨具厂(查看)是云南迅腾厨房设备有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页
面或图片上的联系电话，索取联系人：杨总。
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