
安海土笋冻做法 长虎土笋冻生产厂家 土笋冻做法

产品名称 安海土笋冻做法 长虎土笋冻生产厂家
土笋冻做法

公司名称 晋江市安海镇长虎土笋冻加工点

价格 面议

规格参数

公司地址 晋江市青阳新街广场惠民街99号

联系电话 18960416203 18960416203

产品详情

土笋冻——土笋养殖要求（一）

场地选择：选择自然生态环境优良，没有直接受工业“三废”及农业、城镇生活、医liao废弃物污染影响
的区域。海域海水水质符合《海水水质标准》di一、二类水质标准。底质应符合土笋的生活习性，在中
潮区的中、下部和低潮区的沙质潮间带区域较好。

播放苗种：播苗要选在大潮汛期进行，以保证有足够的播苗时间，保证当潮把苗种全部播到滩上。涨潮
前半小时停止播苗，泉州土笋冻做法，防止未钻入滩面的土笋幼苗被潮水冲走。风雨天不宜播苗，寒流
天不宜播苗。

土笋冻好吃吗？你敢吃吗？

泉州土笋冻是一道盛名的风味小吃。很多人可能认为是我们常吃的笋经过冻制而成，其实不然。土笋也
叫海蚯蚓，是一种生长在海边泥土里的生物，靠吸收泥土养分生存。

头一个吃土笋的人，在我心中的勇猛程度和创新意识，丝毫不亚于头个“吃螃蟹的人”。软体动物，让
人有种天生躲避的冲动，况且土笋外在是泥沙，内在是密集微细的五腑六脏，漳州土笋冻做法，烹饪成
食，不仅要有抑制食欲本能恶心的勇气，还要有将其制成美味佳肴的创意。



泉州13个传统美食获授 “福建地方特色产品”

2018年29日—30日，福建地方志助力乡村振兴系列活动之“悠远地方志
魅力围头村”活动在晋江围头举办。

本次活动旨在发挥地方志独有优势，土笋冻做法，主动服务乡村振兴。通过丰富多彩的表现形式，让方
志记载中的围头战地文化、滨海文化、渔村文化、华侨文化、涉台文化等文化资源“活”起来、“立”
起来，安海土笋冻做法，助力围头村经济社会高质量发展。比如，将方志记载中关于围头的美食名产、
特技特艺、风景名胜等分别进行整理归纳后形成的“福建方志特色记忆”“泉州乡村记忆文化”注释牌
进行挂牌挂旗——晋江的深沪冰饼、罗山蜜饯、安海番石榴、晋江紫菜、安海绿豆饼、龙湖肉粕、衙口
花生、围头虾皮、安海土笋冻、晋江牛三宝、龙湖面线、晋江蜂蜜、围头海峡鲍鱼等13个传统美食特产
，同时被福建sheng委dang史研究室和地方志编纂办公室、泉州shi委dang史和地方志研究室以及市档案局
授予“福建地方特色产品”、“泉州市乡村记忆名特产”称号。而围头村的泉州名祠、围头天后宫等被
授予“泉州市乡村记忆传习所”称号。

活动期间，还召开了福建地方志助力乡村振兴现场会、福建地方志助力乡村振兴战略经验交流会，并举
行《妈祖文化志》致赠仪式，《中国影像志�福建名镇名村影像志�围头村志》开机仪式，泉州市乡村
记忆文化——乡村影像记忆活动和《围头村志》编修启动仪式等活动。

安海土笋冻做法-长虎土笋冻生产厂家-土笋冻做法由晋江市安海镇长虎土笋冻加工点提供。“土笋冻，
土笋冻原材料，土笋冻招商”选择晋江市安海镇长虎土笋冻加工点，公司位于：晋江市青阳新街广场惠
民街99号，多年来，长虎土笋冻坚持为客户提供好的服务，联系人：颜经理。欢迎广大新老客户来电，
来函，亲临指导，洽谈业务。长虎土笋冻期待成为您的长期合作伙伴！
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