
食品重金属超标化验、食品蛋白质检查

产品名称 食品重金属超标化验、食品蛋白质检查

公司名称  广分检测技术（苏州）有限公司

价格 600.00/件

规格参数 周期:7-10天
属于行业:检测服务
检测类型:性能检测

公司地址 江苏省昆山市陆家镇星圃路12号智汇新城B区7栋

联系电话 0512-65587132 18662248592

产品详情

食品感官检验就是凭借人体自身的感觉器官，具体地讲就是凭借眼、耳、鼻、口(包括
唇和舌头)和手，对食品的质量状况作出客观的评价。也就是通过用眼睛看、鼻子嗅、
耳朵听、用口品尝和用手触摸等方式，对食品的色、香、味和外观形态进行综合性的
鉴别和评价。食品质量的优劣直接地表现在它的感官性状上，通过感官指标来鉴别食
品的优劣和真伪，不仅简便易行，而且灵敏度高，直观而实用，与使用各种理化、微
生物的仪器进行分析相比，有很多优点，因而它也是食品的生产、销售、管理人员所
必须掌握的一门技能。

广大消费者从维护自身权益角度讲，掌握这种方法也是十分必要的。应用感官手段来
鉴别食品的质量有着非常重要的意义。食品感官检验能否真实、准确地反映客观事物
的本质，除了与人体感觉器官的健全程度和灵敏程度有关外，还与人们对客观事物的
认识能力有直接的关系。只有当人体的感觉器官正常，又熟悉有关食品质量的基本常
识时，才能比较准确地鉴别出食品质量的优劣。因此，通晓各类食品感官检验方法，
为人们在日常生活中选购食品或食品原料、依法保护自己的正常权益不受侵犯提供了
必要的客观依据。

《中华人民共和国食品卫生法》第四条规定：“食品应当无毒、无害，符合应当有的
营养要求，具有相应的色、香、味等感官性状。”第七条规定了禁止生产经营的食品
，其中有：“腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、污秽不洁，混有异物或者其他感官
性状异常，可能对人体健康有害的食品，”这里所说的“感官性状异常”指食品失去
了正常的感官性状，而出现的理化性质异常或者微生物污染等在感官方面的体现，或
者说是食品这里发生不良改变或污染的外在警示。同样，“感官性状异常”不单单是
判定食品感官性状的专用术语，而且是作为法律规定的内容和要求而严肃。



感官鉴别不仅能直接发现食品感官性状在宏观上出现的异常现象，而且当食品感官性
状发生微观变化时也能很敏锐地察觉到。例如，食品中混有杂质、异物、发生霉变、
沉淀等不良变化时，人们能够直观地鉴别出来并作出相应的决策和处理，而不需要再
进行其他的检验分析。尤其重要的是，当食品的感官性状只发生微小变化，甚至这种
变化轻微到有些仪器都难以准确发现时，通过人的感觉器官，如嗅觉等都能给予应有
的鉴别。可见，食品的感官质量鉴别有着理化和微生物检验方法所不能替代的优越性
。在食品的质量标准和卫生标准中，内容一般都是感官指标，通过这些指标不仅能够
直接对食品的感官性状做出判断，而且还能够据此提出必要的理化和微生物检验项目
，以便进一步证实感官鉴别的准确性。
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