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产品名称 化学防腐清洗服务企业资质证书申报
防腐的成分

公司名称 广东昊霖企业管理有限公司

价格 .00/个

规格参数 可售卖地:全国
服务优势:全程一对一咨询辅导办理
办理周期:1-3个工作日

公司地址 深圳市宝安区松岗街道芙蓉路9号

联系电话 17707584459 17707584459

产品详情

形成共价键，使其丧失活性，破坏酶系。此外山梨酸还能干扰传递机能，如细胞色素C对氧的传递，以
及细胞膜能量传递的功能，抑制微生物的增殖，从而达到防腐的目的。山梨酸及其钾盐能有效抑制霉菌
、酵母和好气性腐败菌，但对厌氧性细菌与乳酸菌几乎无效。

【广东昊霖企业管理有限公司】
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山梨酸的防腐效果随pH 值的升高而降低，但其适宜的pH值范围比苯甲酸广，在pH 值为5～6 以下为宜，
也属于酸性防腐剂。山梨酸可以参与人体的正常代谢，并终被氧化成CO2和水，对人体基本无害，且对
食品风味无不良影响，是目前国际上公认的安全的食品化学防腐剂之一。但是由于山梨酸的价格比苯甲
酸高，使其应用受到限制，目前仅在高端食品中应用。丙酸及其盐丙酸是一元酸，无色油状液体。它是
以抑制微生物合成β-丙氨酸而起抗菌作用的。丙酸盐主要有丙酸钠和丙酸钙，它们的防腐机理相同，都
是在人体内转变为丙酸，单体丙酸分子可以在霉菌细胞外形成高渗透压，使霉菌细胞内脱水，失去繁殖
力，且还可以穿透霉菌细胞壁，抑制细胞内的活性。其中丙酸是人体正常代谢的中间产物，可以被代谢
和利用，安全无毒。

丙酸盐是酸型防腐剂，要在酸性环境中才能产生抑菌作用，目前主要用于面包、糕点类食品，可起到较
好的防霉效果。对羟基苯甲酸酯类(尼泊金酯)对羟基苯甲酸酯类有对羟基苯甲酸甲酯、对羟基苯甲酸乙
酯、对羟基苯甲酸丙酯、对羟基苯甲酸异丙酯、对羟基苯甲酸丁酯、对羟基苯甲酸异丁酯、对羟基苯甲
酸庚酯等。对羟基苯甲酸酯类的抑菌机理是：使微生物细胞呼吸系统和电子传递酶系的活性受到抑制，
并能破坏微生物细胞膜的结构，从而起到防腐的作用。



对羟基苯甲酸酯类防腐效果不随pH 值变化而变化，在pH 值为4～8 范围内均有较好效果，对霉菌、酵母
、细菌有广谱的抗菌作用，但对革兰氏阴性杆菌及乳酸菌的作用较差。对羟基苯甲酸酯类的抗菌性与烷
链的长短有关，烷链越长，抗菌作用越强。对羟基苯甲酸酯类的抗菌作用比苯甲酸和山梨酸强，毒性低
于苯甲酸但高于山梨酸。大缺点是有特殊气味，且难溶于水，所以通常是将它们先溶于氢氧化钠、酸、
乙醇中，然后使用。为了更好地发挥防腐作用，好是将2 种或2 种以上的该酯类混合使用。
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