
厨房设备安装维修服务企业资质证书申报 天然气安全操作

产品名称 厨房设备安装维修服务企业资质证书申报
天然气安全操作

公司名称 广东昊霖企业管理有限公司

价格 .00/个

规格参数 可售卖地:全国
服务优势:全程一对一咨询辅导办理
办理周期:1-3个工作日

公司地址 深圳市宝安区松岗街道芙蓉路9号

联系电话 17707584459 17707584459

产品详情

天然气使用操作规程

一、天然气操作必须有专人管理、负责。

二、点火前的检查及准备工作

1、上班前先打开换气扇及门窗通风15分钟。

2、天然气管线安装合理，附件齐全完好，无松动、无泄漏，班前班
后检查，如发现泄露现象，应及时报告维修部门维修整改后方可使用
。

3、消防器材设备齐全并处于良好状态，随时用以灭火。



4、操作间清洁明亮，无易燃、易爆物品和其它杂物，禁止吸烟。通
风设施良好，若室内有天然气气味，禁止动用任何电器开关，应先打
开门窗通风，待气味彻底消失方可点火。

三、点火操作

1、检查报警器，在确认报警器完好并无报警信号的状态下，方可操
作以下步骤：

2、先打开总阀门将气送至炉灶阀门处，观察压力表的压力是否正常
，确认炉灶内无残存天然气后，用明火点燃点火钳深入灶膛内点燃。

3、缓缓打开气阀门，调节气量使火焰烧制佳状态方可。

4、如有火焰突然熄灭的现象，发生应立即关闭控制阀门，检查正常
后方可使用。

5、严禁用打火机直接点燃。

四、报警装置报警时操作

先关闭气源，检查有无泄漏，待隐患排除后方可点火。

五、停火操作

1、先关闭天然气控制总阀门，直到无漏气、火焰熄灭后，再关炉灶
阀门。



2、打开换气扇及门窗通风15分钟。

冷藏柜使用操作规程

一、冷藏柜内的食品生熟要分开，不应码放过多，以防中间食物腐烂
，不能把熟食品放入柜内，应让食品完全冷却后才能放入。

二、食品不能紧靠蒸发器排管上，以防与铜管冻在一起，发现食物与
铜管冻在一起时，不得使用铁棍砸或大力拉。

三、使用期间应定期除霜，并专人管理，保持内部整洁干净，食品码
放整齐有序。

四、除霜或清理冷柜时，应先断电，不得用水冲洗电气部分，以防触
电或烧电机。

五、冷柜发生故障，如漏电、声音不正常、不停机、制冷不足等应及
时向领导汇报或报请修理，他人不得自行修理。

六、未经厨师长或管理员同意，食堂冷柜不得存放私人食品。
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