
果蔬冷库、水果冷库、蔬菜冷库等

产品名称 果蔬冷库、水果冷库、蔬菜冷库等

公司名称 上海领迪制冷设备工程有限公司

价格 32800.00/台

规格参数 种类:冷库
品牌:领迪制冷
型号:齐全

公司地址 中国 上海市嘉定区 上海市嘉定区临潭路518号

联系电话 86 021 59140062 15000858162

产品详情

种类 冷库 品牌 领迪制冷
型号 齐全 制温范围 0~8（℃）
容量 40（立方米） 日耗电量 24（度/天）
功率 3（kw） 外形尺寸 4*4*2.5（mm）
适用范围 茶餐厅设备、面包房设备

、调料加工厂设备、果蔬
加工厂设备、冷冻食品厂
设备、肉制品加工厂设备
、休闲食品厂设备、其他

营销 特价

 冷冻库的库内温度一般为-5℃～-18℃，一般冷冻库是不定期的将食品放入冻库，经过冻库制冷设备制
冷降温，库内的温度降到-18℃，冷冻库取货出货是不定期、不定时的，对制冷时间没有具体要求，主要
防止食物的腐败变质,这就是典型的冷冻库。 冷冻库主要用于食品、肉类、家禽、水产、肉食品加工厂、
奶制品厂、冷饮厂、冰淇淋厂、制药厂、血库中心、防疫站、药品、药材、医药用品、化工原料等物品
的冷冻冷藏。冷冻库并非温度越低越好，客户应根据食品具体要求确定冻库的温度，温度越低制冷设备
初投资和运行费用越高。建议您选购安装冷库时,根据您冷藏货物的温度，领迪为您提供科学合理设计优
化配套方案。

保鲜冷库贮藏是抑制微生物和酶的活性，延长水果蔬菜长存期的一种贮藏方式。保鲜冷库技术是现代水
果蔬菜低温保鲜的主要方式。水果蔬菜的保鲜温度范围为0℃～15℃，保鲜贮藏可以降低病源菌的发生率
和果实的腐烂率，还可以减缓果品的呼吸代谢过程,从而达到阻止衰败，延长贮藏期的目的。现代冷冻机
械的出现，使保鲜技术可以在快速冻结以后再进行，大大地提高了保鲜贮藏水果蔬菜的品质。技术先进
： 领迪系列冷库采用无霜速冻制冷方式，配置名牌压缩机及制冷配件，采用自动化霜,
控制方式有微电脑智能控制。制冷系统采用绿色冷媒，属于21世纪国际先进的制冷技术。材料新颖： 库
体采用硬质聚氨酯或聚苯乙烯泡沫隔热夹芯板，用高压发泡工艺一次灌注成型，可制成各种长度、规格
，以满足广大用户的不同要求。其特点为：隔热保温性能好、重量轻、强度高、耐腐蚀、抗老化、外形



美观。冷库面板种类有：彩塑钢、盐化钢、不锈钢、压花铝等。装拆方便： 领迪冷库板壁全部采用统一
模具生产，经内部凹凸槽连接，装拆搬运方便，安装工期短，中小型冷库2-5天即可交付使用，库体可根
据用户需要随意组合、分隔或加大、减小。适用广泛：冷库库温分别是+15℃～+8℃、+8℃～+2℃和+5
℃～-5℃。并可实现一库双温或多温，满足不同用户的需要。

 1.冷却间：用于对进库冷藏或需先经预冷后冻结（指采用二次冻结工艺）的常温食品，进行冷却或预
冷。 加工周期一般为12～24h，产品预冷后温度一般为4℃。
2.冻结间：用于需要冻结的食品，由常温或冷却状态快速降至-15℃或18℃，加工周期一般为24h。
3.冷却物冷藏间：又称高温冷藏间，主要用于贮藏鲜蛋、水果、蔬菜等食品。
4.冻结物冷藏间：又称低温冷藏间，主要贮藏经冻结加工过的食品，如冻肉、冻果蔬、冻鱼等。

 上海领迪制冷设备工程有限公司，集制冷贸易、制造、设计和工程为一体的综合性制冷公司，业务遍
及全国十多个省份并远销海外多个国家。经过十多年的开拓创新，公司沉淀了独特的技术，打造了坚实
的核心竞争力，塑造了良好的企业形象，逐步发展成为中国制冷行业的知名品牌。 公司长期销售国际知
名品牌，包括北京比泽尔、法国美优乐、法国泰康、沈阳谷轮、大连三洋等。致力于冷藏、冷冻、气调
、保鲜等各类冷库及恒温车间、工业冷水机、真空预冷等各类非标工艺制冷系统。 公司产品按照国际标
准设计，采用先进的制造工艺以及严格的质量管理体系，确保了产品的高质量、高稳定性和耐用性。 公
司拥有雄厚的实力，拥有专业的技术工程师、销售和安装队伍，为国内外用户提供由设计到生产、制作
安装一体化工艺流程。 领迪公司始终保持进取精神，与时俱进，务实创新，以“集中优势，创领迪品牌
”为发展战略，推进制冷行业更好更快地发展，最终我们一定能成为愉快的合作伙伴！
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