
2022FHC上海环球食品展2022年名展

产品名称 2022FHC上海环球食品展2022年名展

公司名称 聚星会展服务-专注展会咨询

价格 .00/个

规格参数 举办时间:2022年11月8-10
举办地点:上海新国际博览中心
主办单位:上海博华国际展览

公司地址 浦东新区龙阳路2345号

联系电话  15000962264

产品详情

在植物基市场持续火热的加持下，植物基概念也“杀”入了巧克力市场。依据Innova《2020年全球糖果
市场洞察》全球年度报告，植物基浪潮作为2020年食品趋势之一，也覆盖到了巧克力品类。

2022FHC上海环球食品展2022年名展

2022上海国际食品饮料及餐饮设备展览会

展馆名称：上海新国际博览中心

展会时间：11月8-10日

地    址：N1-N5馆、E1-E7馆 、W1-W5馆上海新国际博览中心 浦东新区龙阳路2345号

展出面积：18万平方米

主办单位：上海博华国际展览有限公司

举办周期：每年

同期举办：ProWine China 2022 国际葡萄酒与烈酒贸易展览会

上届回顾：

2021年FHC展会现场迎接到来自比利时、丹麦、法国、西班牙、德国、意大利、加拿大、美国、俄罗斯



、日本、韩国、马来西亚、南非、巴西、奥地利、中国台湾等15个国家及地区的展团，超200家海外优质
企业参展。现场观众来自于食品、酒店、餐饮、生鲜、咖啡、烘焙、饮品、预制品、酒吧、会所、商超
零售、加盟连锁等行业。虽然受限于疫情影响和进馆需要提供48小时核酸阴性证明等要求，但终究难挡
“食饮人”的热情以及人们对美食发自内心的热爱，终到场的买家数量突破八万，共计87,025名！

参展范围：

食品: 休闲食品、进口食品、营养健康食品、--及儿童食品 巧克力、冰激凌、糖果、饼干、糕点、蜜饯、
果脯、甜食、膨化食品、坚果、乳制品、烘焙类、面包糕点、罐装食品、冷藏食品、调味品及果酱、风
干食品、冷冻食品、水果、蔬菜、美味食品、绿色及--、橄榄油、意大利面制品等

农业＆生鲜食材: 果蔬、绿色农产品、有机农产品、观赏型农产品、粗加工农产品、鱼、蟹、贝壳、龙虾
、三文鱼、牛肉、羊肉、猪肉、家禽、清真肉、***制品、加工肉制品、加工海洋制品等

酒咖啡饮品: 乳制品、功能性饮品、碳酸饮料、茶叶及茶饮品、凉茶、植物蛋白饮料、矿泉水、果汁、软
饮料、糖浆、白咖啡、速溶咖啡、咖啡豆、咖啡机、烘豆机

餐饮供应链＆冷链: 水产、肉类、牛羊肉、果蔬、清真食品、冷冻冷鲜食品、果蔬保鲜食品、半成品、即
食方便食品、预制菜肴、调味品、可食用油、生鲜等其它餐饮供应链配送食品食材

包装＆设备: 包装材料、--标签产品、食品餐饮设备、比萨饼设备、餐具及配件、展示及储藏、冷冻＆冷
藏设备、咖啡及饮料服务设备、工业用面包及糖果设备、配料 、 防腐剂、
香精、面包糕点及糖果制成品、零售用面包及糖果设备等

FHC上海环球食品展是国内的综合性展会平台，其主要板块包括有：肉制品；海鲜；高端乳制品及油品
；茶与咖啡，烘焙与冰淇淋；休闲食品、糖果及巧克力；高端食材供应链；餐饮设计及店装。2022年展
示范围进一步扩容，在原有配套主题展馆的基础上，新增罐头食品、火锅食材和用品以及国际餐饮品牌
供应链主题馆，更广泛地覆盖食品范围和地方特色美食文化领域。各大展区及一系列多样化的国际活动
赛事将共同打造精彩纷呈的舞台，商贸配对、论坛等互动交流渠道也将满足国内外观众在FHC展会上对
国际食品、服务和市场拓展的需求。

跨越山川，齐聚魔都

FHC海外展团，彰显国际化风采

当美食之约的号角响起，世界各地的“美食搬运工”纷纷铆足了劲儿，相约前往环球美食的天堂——FH
C上海环球食品展。

现场将有来自比利时、丹麦、法国、西班牙、德国、英国、加拿大、美国、日本、韩国、马来西亚、南
非、巴西、拉丁美洲、中国台湾等15个国家及地区的展团，超200家海外优质企业参展，各大展团展出总
面积2,300㎡+。正所谓：不出国门，尽享环球美食！

「2022FHC上海环球食品展」火热来袭~亮点满满，商机无限~

板块升级、行业扩容、同期荟萃



在深耕食品餐饮行业的同时，现场还将继续同期举办：ProWine
Shanghai国际葡萄酒与烈酒贸易展览会；SFE上海国际连锁加盟展览会；SALON DU CHOCOLAT
国际巧克力（上海）展等。

不仅如此，FHC2022将以更加丰富的内容，为行业带来更高品质的食品贸易盛会。在原有行业板块的基
础上“突破重塑”，划分全新的行业板块，分别是：肉制品；水产品；烘焙轻餐、咖啡茶饮；休闲食品
、甜食、巧克力；调味品及油品；高端食材供应链及预制食品；餐饮及智能店装设计；饮料；乳制品；
婴童食品；食品包装及设计；火锅食材及用品；罐藏食品及原辅材料。

带着满满的收获和感动，第二十五届FHC上海环球食品展已于去年秋天圆满落幕。FHC2021现场迎接到
来自比利时、丹麦、法国、西班牙、德国、意大利、加拿大、美国、俄罗斯、日本、韩国、马来西亚、
南非、巴西、奥地利、中国台湾等国家及地区的展团，超200家海外优质企业参展。

以食为道，以饮为源。FHC上海环球食品展作为行业平台，始终为实现更广阔的美食梦想注入源源不断
的活力。食品行业崛起发力，2022年秋季，亲临FHC上海环球食品展，用身心感受舌尖上的饕餮盛宴！

健康和美味，植物基巧克力赛道火热

作为纵享、减压的代表，巧克力的甜蜜见证了各种幸福的美好瞬间。

 然而在追求健康、减糖的趋势下，“高糖”、“高能量”、“易发胖”等标签让巧克力听起来充满了
罪恶感，使不少消费者忍痛割爱、敬而远之。于是，品牌们在巧克力上铆足功夫，新奇口味、成分加减
、功能加持、包装创新......旨在探寻巧克力的更多可能，满足新一代消费者多元化的需求。

然而，巧克力本身的食用性依旧受到了“高热”、“高脂”等标签的影响，要想满足消费者既要健康又
要美味的需求，就得从根源上打破消费者对巧克力的固有印象，从制作材料开始改变。近年出现的植物
性饮食满足了人们对于健康的诉求，巧克力界纷纷开始向植物基靠拢。

为顺应市场流行趋势、满足消费需求，国际巧克力巨头玛氏就曾在2019年推出过一款带有“素食”声称
的巧克力——Galaxy素食巧克力系列。据了解，产品特色是用“植物基奶源”替代了巧克力中的“牛奶
”，且保持了招牌丝滑的口感。
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