
江苏3D雪糕 3D雪糕怎么做 上海尼雅

产品名称 江苏3D雪糕 3D雪糕怎么做 上海尼雅

公司名称 上海尼雅企业管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 上海市宝山区潘泾路1001号5幢-16A

联系电话  17721021838

产品详情

手工冰淇淋按照材料不同分为两大类：一、牛奶为基底冰淇淋（milk based Ice Cream）。由新鲜的牛奶和
的水果用传统的意大利技术制作而成。在制作过程中，技术着重点在新鲜度和适中的浓郁度，且低糖低
脂。不用牛奶加强它的醇浓的口感，只是需要适度的空气含量。因为低脂，3D雪糕加盟，空气含量少，
它的重量基本是成分的重量。它品尝起来味道很好，口感浓郁，丝滑如缎，水果清香。二、水为基底的
冰淇淋（water based ice cream），跟前者i大的不同是它既不含牛奶，也不含脂肪，而是的水果。如果把
前者比作华丽的牡丹，那后者就象清新莲花。水是基料，新鲜的水果是主料，制作成品有着不可思议的
手工技巧，江苏3D雪糕，这种不含脂肪的冰激凌，品尝起来真是味美极了。因为没有一滴牛奶，它比含
有一定数量的空气的意大利冰激凌要口感清新纯正，没那么厚实粘稠。水果的新鲜和香味保存得也非常
好。

冰淇淋与火锅的融合也是很大的特色，更是将品牌推上来业界的顶i尖地位，在市场上获得了好评无数。
哈根达斯在经营中已经奠定了扎实的客源基础，回头客德概率在百分之九十八。哈根达斯已经在市场上
有了深远的品牌影响力，选择哈根达斯加盟绝i对非常赚钱，加盟商能够利用哈根达斯在市场上的现有资
源为店铺进行宣传。哈根达斯占据市场优势，3D雪糕怎么做，说到冰淇淋人人都可以想到哈根达斯，3D
雪糕批发，现在开分店是非常明智的，希望感兴趣的朋友们能够把握机会。

冰淇淋机

1、台式硬冰淇淋机2、流动式硬冰淇淋机3、自动式硬冰淇淋机4、手炒硬冰淇淋机硬式冰淇淋机注明事
项1、机器在搬运与移动过程中，倾斜不允许超过45度；2、该机电源插座为单相三孔，接地线插脚必须
用专线，不得与其它家用电器其用一插座；3、机器运转时，电源电压应保证为220V，上下浮动在10%之
内；4、机器安装时，进出风栅侧应留足500MM以上空间，保证机器散热；5、压缩机停机后，再次启动
必须间隔三分钟以上；

江苏3D雪糕-3D雪糕怎么做-上海尼雅(推荐商家)由上海尼雅企业管理有限公司提供。行路致远，砥砺前
行。上海尼雅企业管理有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为冷饮具有
竞争力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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