
保税区红酒仓储配送流程有哪些

产品名称 保税区红酒仓储配送流程有哪些

公司名称 深圳市浩通天成国际物流有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 深圳市坪山新区深圳出口加工区兰金十一路成城
发工业园A栋601号

联系电话 15818752481 13028866099

产品详情

进口清关  保税区仓储配送  红酒进口贴标更换包装  洋酒暂存保税区

对于项目调价是否会引起市场跟随，上述资深地产人士续称，未必是市场的分水岭，未必会带领其他开
发商加价，现在的项目营销各施各法，还是要看未来深圳市场的行情。

好的保税仓储服务应该是针对不同的客户提供定制化的解决方案。保税仓库对于企业来说可以减少货物
流通积压的资金；缩短资金流通的周期；降低经营成本和风险；便于国际和国内配送；降低物流成本。

红酒进口流程详解： 

1、海运（红酒通过海运到中国港口所需要大笔时间，在这过程中我们可以办理红酒进口收发货人备案，
中文标签设计以及审核相关资料，那货到港后就可以马上进行下一步操作，节省时间也节省了相关滞箱
费等费用） 

2、货物到港后，换取小提单（换单） 

3、报检（主要有商检审核产地证、卫生证、标签这些资料，出通关单） 

4、报关（主要有海关审核所进口产品的净毛体以及价格，出税单客户安排付税后，就能放行） 



5、海关放行后，需要把红酒提送到红酒监管仓库，安排取样和化验（7-11个工作日） 

6、化验合格中文标签审核没问题后，由仓库安排贴中文标签   

7、商检局人员检查标签无误，放行送货到客户，商检部门出卫生证，即可进超市销售 

红酒仓储知识分享：

1、一定要把酒瓶水平放置

目前80%的葡萄酒都是用软木塞来封瓶的，用软木塞封瓶，但是储酒瓶上的软木塞长时间和酒直接接触
对酒的品质可能会产生影响，因此需要将酒瓶保持水平放置，避免软木塞和液体直接接触。

2、让温度保持恒定、凉爽

葡萄酒的理想保存温度是12℃~20℃，如果温度过高，葡萄酒就会像被“煮”过一样；温度过低，软木塞
就会收缩；如果温度总是在过高与过低之间频繁波动，软木塞就会发生热胀冷缩，从瓶口往外挤，导致
过量空气进入瓶中，引起葡萄酒过早氧化。

3、找避光且安静的地方

葡萄酒的储存是需要避光的，尤其是日光、白炽灯、射灯、霓虹灯的照射。长期被光照射，葡萄酒可能
产生还原反应，出现所谓的“光的味道”。
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