
有机黑香米 荆州有机香米 襄阳天屯粮油

产品名称 有机黑香米 荆州有机香米 襄阳天屯粮油

公司名称 襄阳天屯粮油科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 湖北省襄阳市高新区翰林世家

联系电话 15172688508 15172688508

产品详情

标题

防止大米生虫措施晾晒法这个方法比较简单成本也比较低吗，只要将大米拿出来，放到一
个容器里，这个容器可以是放了纱布的筛子，也可以是干净的袋子，有机黑香米，放到阴
凉通风的地方，然后静静地等着虫子自己爬出来。晾晒法切记一点就是放到阳光下暴晒，
因为虫子喜欢的是温暖地方，而且暴晒还可能导致米变得容易脆。维持食用盐，食用糖干
燥大米肯定是自然的防潮干燥剂。将一包大米放在盐罐里，能够确保食用盐不受潮。同样
，食用糖还可以用这类方式存储，再也不必担心夏天天一热糖都变成了黏糊糊的胶状糖了
。鸡蛋保鲜将鸡蛋放在大米中，能合理有效地确保鸡蛋的新鲜程度，储放6-8个月，鸡蛋
全部都是良好的。

标题

辨别糙米VS粗加工米，糙米是稻壳刚去掉，果壳还未脱掉，由胚以及果皮、种皮、糊粉
层和胚乳组成的米。它虽然包括了全部营养素，但是口感类似米糠，粗糙，难以下咽。粗
加工米是经过传统工艺一次脱壳的，但不经过三抛三选或双抛，可能有些米头是淡黄色的
颗粒，不美。但尽可能保留了大米的营养元素，口感适合。粗加工米VS抛光大米?传统粗
加工大米淘米水的浓度要比精米水浓许多，从清爽程度看，精米水要干净许多，粗加工的
淘米水颜色很白，要淘3-4遍仍然很白。另外，手在传统粗加工米中插入，有机长粒香米
，会有干爽的感觉，米粉会粘在手上。



为何现在的襄阳有机大米不长虫?其实是因为下面的操作，襄阳有机大米厂家和大家一起
了解详情现在的稻谷收割起来后，很多都是用烘干机烘干的。使用50℃至60℃热风烘干的
稻谷，比以往靠太阳晒干温度高，也更易稻谷中的米虫虫卵，荆州有机香米，“而且，有
机香米采购，烘干机里受热均匀，更容易控制稻谷的含水率。没有虫卵的大米，想长虫子
是不容易了。但是，加工过精后不长虫子的大米，是不是不能吃了呢?

有机黑香米-荆州有机香米-襄阳天屯粮油由襄阳天屯粮油科技有限公司提供。襄阳天屯粮油科技有限公
司位于湖北省襄阳市高新区翰林世家。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前襄阳天屯粮油在大米中享
有良好的声誉。襄阳天屯粮油取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达到了一个新的高度。
襄阳天屯粮油全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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