
天津屠宰场供货 天津屠宰场 天津广华肉类食品 

产品名称 天津屠宰场供货 天津屠宰场 天津广华肉类食品

公司名称 天津市广华肉类食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 天津市西青区杨柳青镇金三角农贸批发市场东侧

联系电话  13802161738

产品详情

冷鲜肉也称冷却肉，是指畜禽屠宰后将在较低温度下冷却至肉的中心温度0～4℃， 然
后在0～4℃下放置一定的时间，例如猪肉至少24小时，牛羊肉数天。经过这个称为“排酸
”的过程再分割，并在运输和销售过程中保持0～4℃冷却状态的肉。在西方发达国家，鲜
肉供给方式基本上都是冷鲜肉。在我国冷鲜肉的生产也受到鼓励和支持，其供给逐步在增
加，尤其是发达地区和大城市冷鲜肉比例越来越高。

外里脊是另一种里脊肉，是纵贯猪脊柱两侧的一整条肉，天津屠宰场，又称为大里脊、通
脊肉。人们一说起里脊肉，一般会首先想到外里脊，这其实只对了一半，内里脊单纯论肉
品质量，不管是口感肉香，还是细嫩程度，都远超外里脊。只有在购买不到内里脊的时候
，才会用外里脊肉代替内里脊。外里脊肉特点是整个猪肉里面、完整、包膜少的一块肉。
口感也相对细腻鲜嫩，是仅次于内里脊的猪肉品种。应用外里脊肉成就的经典菜品，莫过
于东北名菜“锅包肉”，做锅包肉，一般要首先选用外里脊肉。

五花肉适合做的就是红烧肉、梅菜扣肉，别看五花肉肥瘦相间，肥肉部分也不小，但是却
能让人欲罢不能，食欲大增！如果说护心肉适合下酒菜的话，那么五花肉就适合做下饭菜
！很多朋友去超市买肉，看到前腿肉和后腿肉是不是看不懂？其实，天津屠宰场地点，之
所以要分出前后腿的肉，是因为，猪前腿运动较多，多以肉质鲜嫩细腻，而猪后腿的肉则
是则是口感较硬！所以，别看都是腿部的肉，在买肉时一定要分清楚！



天津屠宰场供货-天津屠宰场-天津广华肉类食品(查看)由天津市广华肉类食品有限公司提供。天津市广华
肉类食品有限公司为客户提供“天津猪肉批发,天津猪肉配送,天津猪肉批发市场”等业务，公司拥有“玺
赢”等品牌，专注于猪肉等行业。，在天津市西青区杨柳青镇金三角农贸批发市场东侧的名声不错。欢
迎来电垂询，联系人：李经理。
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