
谷氨酰胺转氨酶 食品级 TG酶 肉制品 豆制品改良剂

产品名称 谷氨酰胺转氨酶 食品级 TG酶 肉制品
豆制品改良剂

公司名称 江苏东聚生物科技有限公司

价格 180.00/千克

规格参数 级别:食品级
用途:酶制剂
含量:99

公司地址 徐州市云龙区郭庄路99号世茂云咖啡孵化中心26
2室

联系电话 15152114979 15152114979

产品详情

谷氨酰胺转氨酶物理化学性质

白色至淡黄色至深褐色粉末或颗粒，或为澄明的淡黄至深褐色液体。溶于水，不溶于乙醇，有吸湿性。
能将蛋白质肽中的α-谷氨酰基转化成肽中赖氨酸残基的ε-氨基。转谷氨酰胺酶催化交联反应，使蛋白
质改性，改善蛋白质的塑性、持水性、水溶性和功能性，作为一种蛋白质的改良剂在食品工业中存在着
很大的应用前景。目前，广泛用于肉制品、乳制品和植物蛋白制品中来提高产品的品质，在面条加工中
，加入转谷氨酰胺酶能够促进其他蛋白质与面筋蛋白之间的交联作用，改善面筋网络组织结构，从而提
高成品面条的品质。

谷氨酰胺转氨酶产品用途

酶制剂。蛋白质改性剂，稳定剂，凝固剂。催化蛋白质形成凝胶，赋予食品更好的可塑性和凝胶性。广
泛用于面食、肉食品加工、植物蛋白和水产品加工，提高含蛋白质食品的持水能力和弹性，以克服筋力
差的缺点。

生产方法

可从动物肝脏提取，但工业上常由微生物如放线菌(Streptomyces，Streptovertilliummobaraense)或细菌培养
后，将培养液在室温下用水提取以除菌后用冷乙醇处理而得到谷氨酰胺转氨酶。



谷氨酰胺转氨酶的功能

TG的主要功能因子是谷氨酰胺转胺酶。这种酶广泛存在于人体、动物、植物和微生物中，能够催化蛋白
质分子之间或之内的交联、蛋白质和氨基酸之间的连接以及蛋白质分子内谷氨酰胺残基的水解。通过这
些反应，可改善各种蛋白质的功能性质，如营养价值、质地结构、口感和贮存期等。

谷氨酰胺转氨酶功能功效

1、改善食品质构。它可以通过催化蛋白质分子之间发生的交联，改善蛋白质的许多重要性能。如用该酶
生产重组肉时，它不仅可将碎肉粘结在一起，还可以将各种非肉蛋白交联到肉蛋白上，明显改善肉制品
的口感、风味、组织结构和营养。

2、提高蛋白质的营养价值。它可将某些人体必需氨基酸(如赖氨酸)共价交联到蛋白质上，以防止美拉德
反应对氨基酸的破坏，从而提高蛋白质的营养价值。谷氨酰胺转胺酶还可以向氨基酸组成不理想的蛋白
质中引入所缺乏的氨基酸，发展中国家的人们对这一点特别感兴趣。

3、形成耐热、耐水性的膜。经该酶交联过的酪蛋白脱水后便可得到不溶于水的薄膜，这种薄膜能够被胰
凝乳蛋白酶分解，因而是一种可食用的膜，能够用作食品包装材料。可用于包埋脂类或脂溶性物质和提
高食品的弹性和持水能力。

谷氨酰胺转氨酶功能特点

谷氨酰胺转胺酶的作用机理及特点：

1、粘合力极强。用该酶催化形成的共价健在一般的非酶催化条件下很难断裂，所以用该酶处理碎肉成形
后，经冷冻、切片、烹饪处理均不会散开。

2、pH稳定性很好。TG的适作用pH为6.0，但在pH5.0～8.0的范围内该酶都具有较高的活性。

3、热稳定性强。TG的适温度在50℃左右，在45℃-55℃范围内都有较高的活性。特别是在蛋白质食品体
系中，该酶的热稳定性会显著提高，这一特性使其在一般的食品加工过程中，不至迅速失活。

4、TG在催化蛋白质反应过程中，温度（在保持酶活温度内）与时间成负相关关系：反应温度高，反应
时间短；反之，温度越低时间越长。不同类型食品的理化特性，决定反应过程中温度和时间的关系。

5、使用安全。由于TG广泛存在于动物组织，人们一直都在食用含有TG催化形成的e-(g-谷氨酰)赖氨酸异
肽键的食物，因此，用TG生产的新型食品不仅对人体是安全的，还有利于人体的健康。所以，谷氨酰胺
转胺酶是一种使用效果非常明显、用途非常广泛的新型食品添加剂。



谷氨酰胺转氨酶功能应用

在肉制品中的应用

1、基本工艺

添加相当于原料重量0.3～0.5%的TG，然后按制作流程即可。

2、举例

制作牛排：先将冷冻的碎牛肉解冻、整形，注入腌渍液，绞碎，然后再加入酶液混合均匀，压入成形器
成形，在35℃下反应1小时左右，冷冻、切块、包装即成成品小块的牛排。

制作其他肉制品(如火腿肠、汉堡包、肉丸、烧麦等)：将碎猪肉、碎牛肉和其他原料如淀粉、面粉、奶
粉等与酶液混合，成形，反应，可将非肉蛋白质和肉类蛋白质交联。

在鱼制品中的应用

添加相当于原料重量1%的TG，然后按制作流程即可。

加工虾肉片。将冷冻虾解冻，去壳，水洗后，在孔径为3mm的绞肉机中绞出，然后加入分别相当于原料
比例3%和1%的食盐及酶液，充分混合反应后，即压制出厚度为2mm的虾肉片。
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