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产品名称 宁津净菜加工 山东盛源食品机械有限公司
净菜加工设备

公司名称 山东盛源食品机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省滨州市博兴县店子东工业园区

联系电话 18006376109 18006376109

产品详情

净菜加工生产线

环保净菜生产线利特食品机械，配菜加工设备适用于净菜加工配菜加工大型厨房等需要对蔬菜处理量较
大的用户使用。 配菜加工成套设备主要有提升机-- 挑选台--气泡清洗机--切菜机（切片切段切丝等）--高
位涡流清洗机（臭氧杀菌清洗）--低位涡流清洗机（精洗）--沥水脱水--包装--入库保。配菜清洗机该设
备采用气泡清洗功能旋流式水流动，使得蔬菜在水池中翻转清洗，这样既清洗干净又不能损坏到蔬菜的
表面，保持了蔬菜的营养不流失，净菜加工生产线，是一种快速清洗的理念。
整个设备采用食品级不锈钢材质制作，智能化PLC一键控制，方便又快。

 

一分钟了解净菜加工设备

1. 适用范围：新鲜蔬菜、瓜果、水果产品、盐渍菜、菌类、海产品、中草药颗粒状、叶状、根茎类产品
的清洗、浸泡、漂烫、杀菌、消毒、冷却等。

2. 根据各种蔬菜、瓜果清洗可选择不同型号清洗、漂烫机产品。

3. 适应流水线加工，输送、提升可配套前道及后道工序加工设备，该套台设备为漂烫机与冷却机配套使
用，工作时同时运行操作。

4. 该漂烫机为蒸汽加热漂烫机，箱外装有蒸汽输入自动控温电磁阀装置和手动蒸汽输入装置及温控探测
器，可自动调节保持温度在适应范围。

5. 箱体内布满蒸汽输入孔和装有多条鼓气管道，每条管道箱外壁侧面装有气阀控制调节手柄和调节，不
仅使水温均匀，而且物料散开受热温度一致。



6. 输送为变频调速，确保物料在箱内漂烫、刹菌时间，输送带为箱体内外整体输送，净菜加工设备，物
料进入箱内时直接在输送带上。

7. 结构紧凑、布置合理，外体各部件采用封闭式，整体美观。

8. 冷却机结构特点为气冲翻gun式，冷却快，冷却温度均匀。

9. 产品为全不锈钢制做，防蚀、防锈 、卫生、安全，。

10. 工作高度、操作程序，宁津净菜加工，以人性化设计。

新型加大真空滚揉机 牛肉入味机 调速滚揉机滚揉机是在真空状态下，利用物理冲击原理让肉在滚筒内上
下翻动、互相撞击，从而产生均匀分布的、腌渍作用。当已经注射及嫩化的肉块进入本机后，经设备筒
体慢速柔和的翻滚，使肉块的到均匀的挤压、，加速肉块中盐溶性蛋白的释放及盐水的渗透，使肉体蛋
白质分解成水溶性蛋白，净菜加工设备厂家，易被人体吸收，同时能使添加料（淀粉等）与肉体蛋白质
互为溶合，以达到肉质变嫩、增加肉块的保水性、口感好、颜色急切片纹理美观、出品率高的目的。

 

本设备采用不锈钢制作，筒体两端采用椭圆封头以增大滚肉空间，具有结构紧凑、运行平稳、噪音小、
、操作简便、设备使用等优点。

一、 真空滚揉机特点：

1、 可设定滚揉机总时间

2、 可设定间歇滚揉时间

3、 真空状态滚揉工作

4、 滚揉机自动正转，间歇、放气、抽真空。

5、 翻转滚揉，正转出料

6、 连续滚揉

7、 间歇滚揉

8、 增强肉的结着力、增强产品弹性

宁津净菜加工-山东盛源食品机械有限公司-净菜加工设备由山东盛源食品机械有限公司提供。行路致远
，砥砺前行。山东盛源食品机械有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为
果蔬加工设备具有竞争力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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