
牛肉面培训 味道好的牛肉面培训 汪胖子餐饮

产品名称 牛肉面培训 味道好的牛肉面培训 汪胖子餐饮

公司名称 湖北汪胖子餐饮有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 襄阳市樊城区风华路人和秀景1幢1层105号

联系电话 15271055777 15271055777

产品详情

牛肉面的顾客中，还有一部分是爱牛肉面的忠实顾客。在襄阳牛肉面加盟店开业前期，襄阳牛肉面就开
始广外宣传，加上襄阳牛肉面多年的口碑，味道好的牛肉面培训，就有很多食客期待它的开业。只要是
开餐饮店的创业者，都知道产品的口味是至关重要的，而襄阳牛肉面的产品制作流程统一卫生都有所保
障，碗碗都好吃到不行，所以产品多样，口味上就吸引了很多食客的目光。

襄阳人吃面，对品相不是特别在意，但对于味道却有着孜孜不倦的追求。一家好的面馆，即使日上中竿
，仍有食客排队等候。制作好的肉料，要将葱、姜、花椒、茴香、八角、大料用纱布包好，凉水中放入
牛肉块，烧开后撇去浮沫再将牛肉和准备好的料包和料酒放入锅中继续煮熟、切片。这样香气扑鼻的大
块牛肉加入面中方显实惠。如果是从外地工作或者学习回襄阳，短时间内先到面馆吃上一碗襄阳牛肉面
。

牛肉面是地地道道的襄阳牛肉面馆，面馆自从成立之初一直深受广大顾客的好评与青睐，我们的面采用
自制调料配方，已有多年的历史了。我们本着诚信为本，热情服务顾客，质量求生存，创新谋发展的原
则坚持做自己的品牌，把襄阳的牛肉面，热干面，牛杂面，黄酒，米酒等襄阳小吃推向各大城市！主要
经营：牛肉面，热干面，炸酱面，牛杂面，牛肉面技术，牛杂面技术，炸酱面技术，豆腐面，海带面，
热干面，特色牛肉面培训，调料技术，牛肉面培训报价，黄酒酿制技术，米酒，豆浆的制作等所有技术
培训。牛肉用葱段、生姜片、精盐、料酒腌1小时，牛肉面培训，沸水旺火上笼蒸烂，取出晾凉，改切成
4厘米长，1厘米宽的条。 三3、烧热，放入豆油，烧五成热，放入牛肉条，炸干水分，捞出，控油。 牛
肉面培训-味道好的牛肉面培训-汪胖子餐饮(诚信商家)由湖北汪胖子餐饮有限公司提供。牛肉面培训-味
道好的牛肉面培训-汪胖子餐饮(诚信商家)是湖北汪胖子餐饮有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供
参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：汪。
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