
绿色生态有机大米 襄阳天屯粮油 枣阳有机大米

产品名称 绿色生态有机大米 襄阳天屯粮油 枣阳有机大米

公司名称 襄阳天屯粮油科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 湖北省襄阳市高新区翰林世家

联系电话 15172688508 15172688508

产品详情

标题

假设你刚称出大米的重量是x千克，有n粒。则1千克大米就有n/x粒。(用天平称出来的重
量的单位是克，在计算的时候还需要单位统一，需要把天平称出来的大米重量转化为以千
克为单位，或者把1千克转化为1000克也一样。)掺假大米识别长粒香大米，有机大米口感
，鉴别方法先从粒型上看，米粒长度在5mm以上，绿色生态有机大米，而且长宽比达到1
以上的才能称之为长粒；而且长粒香大米应为香米，具有大米的香味，而许多无香味的大
米也被当成长粒香大米在销售。加香精的假香米鉴别方法加香精大米加开水浸泡1~2分钟
，泡完后大米无香味，香米泡后依然有香味。

标题

小麦和水稻是上两大主粮，米和面哪种营养好在许多地方都有争论。喜爱米的人说，米的
口感好，味清香，适合配美味佳肴；喜爱面的人说，面的做法多样，即使没有多少菜也能
吃得津津有味。北方人说，小麦养育了粗壮的东北汉子；南方人说，大米养育了秀丽的江
南少女，究竟哪个好?营养学家们对这一问题进行过认真研究，终还是难定论，看来还是
喜欢吃什么就吃什么吧。在消化程度方面，大米和面食没有什么差别，都是易消化的食品
。但是如果按重量来说呢，米饭含水量比馒头、烙饼等面食高，枣阳有机大米，因而单位
重量的热能比较低。在蛋白质方面，虽然面的蛋白质数量比米中高些，有机大米厂家，但
是其中蛋白质的质量却比米低。面中含有40%的“醇溶蛋白”，缺乏赖氨酸；米中“醇溶
蛋白”含量低于20%，米蛋白的生物价值在常见谷类中较高。



?你想过每天吃的白花花的襄阳有机大米，是怎样从襄阳生态大米加工变成的吗?襄阳有机
大米小编带您来了解一下，实际上，稻子脱壳后并不是立即就变成了晶莹剔透、均匀饱满
的大米。稻谷经脱壳后成为糙米，糙米去除绝大部分皮层和一部分胚后成为白米，白米米
粒表面还会带有少量糠粉。为了大米的外观、储存性和制成米饭的口感，人们通过“抛光
”工序去掉这部分糠粉。

绿色生态有机大米-襄阳天屯粮油(在线咨询)-枣阳有机大米由襄阳天屯粮油科技有限公司提供。襄阳天屯
粮油科技有限公司是一家从事“有机大米,有机香米,有机胚芽米”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚
信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“襄阳天屯粮油”品牌拥有良好口碑。我们
坚持“服务至上，用户至上”的原则，使襄阳天屯粮油在大米中赢得了客户的信任，树立了良好的企业
形象。 特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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