
牛肉面培训 九江牛肉面 汪胖子餐饮 

产品名称 牛肉面培训 九江牛肉面 汪胖子餐饮

公司名称 湖北汪胖子餐饮有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 襄阳市樊城区风华路人和秀景1幢1层105号

联系电话 15271055777 15271055777

产品详情

襄阳牛肉牛杂面培训分享如何保留面条的新鲜和口感，襄阳牛肉面培训，襄阳牛杂面培训，九江牛肉面
，想学真技术就来襄源面馆。

正是因为襄源拥有襄阳牛肉面的配方，襄阳牛肉面的面条制作讲究，保存方法也很讲究，需要注意一定
的湿度和温度，才能更好的保留面条的新鲜和口感。其实一碗襄阳牛肉面的美味的真谛所在是它的调料
，也就是红油，一般由数十种食材搭配而成，一般人真的很难制作出来，襄源调料配方保密，哪里有牛
肉面培训，只对学员公开，牛肉面加盟，保证襄阳牛肉面的口感，牛肉面培训，让你开店更加省力省心
。

 

牛肉含有丰富的蛋白质，氨基酸组成比猪肉更接近人体需要，能提高机体抗病能力，对生长发育及手术
后、病后调养的人在补充和修复组织等方面特别适宜。寒冬食牛肉，有暖胃作用，为寒冬补益佳品。中
医认为：牛肉有补中、滋养脾胃、强健筋骨、化痰息风、止渴止涎的功能。适用于中气下陷、气短体虚
，筋骨酸软和久病及面黄目眩之人食用。

历史的年轮把这三百多年前的好面带到我们的面前，历经数代传承，始终保持传统风味。三百年前的韵
味悠远映数百年仁者沉淀之智食，老襄阳樊城牛肉面乃中华饮食文化之精髓。

牛肉面制作这是学习襄阳牛肉面的技术的主要目的，当然如果在老师这一堂堂的讲课中，你所能够领悟
的仅仅就是着牛肉面的制作的话，那么可真是白白浪费了这培训的好机会，很多做餐饮业经验丰富的老
师们，还会传授一下经商之道呢!

牛肉面的制作对技术含量要求很高，的部分就是汤汁和卤肉的制作。尽管很多人在学习了一点皮毛之后
，也曾经尝试过自己动手做一下尝尝，但是即便是外观上做的和的襄阳牛肉面再相似，却总是差了那么



一点点的味道。因为没参加技术培训的人们是根本无法掌握牛肉面的制作精华的.

 

牛肉面培训-九江牛肉面-汪胖子餐饮(查看)由湖北汪胖子餐饮有限公司提供。行路致远，砥砺前行。湖北
汪胖子餐饮有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为面条具有竞争力的企
业，与您一起飞跃，共同成功!
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