
特色烧鹅代理 泉州烧鹅代理 厦门粤合汇餐饮

产品名称 特色烧鹅代理 泉州烧鹅代理 厦门粤合汇餐饮

公司名称 厦门粤合汇餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 厦门市湖里区兴湖路34号

联系电话 13806053318 13806053318

产品详情

厦门粤合汇餐饮管理有限公司是一家专门做粤菜餐饮创业培训的企业。在小吃、卤味、烧腊、烧鹅、隆
江猪脚等菜色钻研了20余年的时间，在传统特色小吃、粤菜餐厅经营、卤味烧腊等领域都获得了不错的
成绩；进行系统化的技术培训、职业培训、品牌经营培训，旨在学完即能上岗，特色烧鹅代理，毕业就
能创业，为学员提供宿舍。欢迎大家前来咨询！

1两三斤重的腩肉，刮干净猪毛，用针“吉”猪皮，越多越好2反转猪肉，用刀割几刀平行直纹，用味精
盐混和五香粉胡椒粉，混和后的调味料看上去有点似三合一咖啡粉淡少少的样子就可以

厦门粤合汇餐饮管理有限公司是一家专门做粤菜餐饮创业培训的企业。在小吃、卤味、烧腊、烧鹅、隆
江猪脚等菜色钻研了20余年的时间，在传统特色小吃、粤菜餐厅经营、卤味烧腊等领域都获得了不错的
成绩；进行系统化的技术培训、职业培训、品牌经营培训，旨在学完即能上岗，毕业就能创业，为学员
提供宿舍。欢迎大家前来咨询！ 

蜜汁叉烧特点：做叉烧肉好使用梅花肉。梅花肉是猪的上肩肉，瘦肉占90%以上，从横切面上可以看到
纵横交错的肥肉丝。用梅花肉做的叉烧肉，烤过之后肥肉丝会被烤融，使肉的口感更香更嫩却不腻。

 

厦门粤合汇餐饮管理有限公司是一家专门做粤菜餐饮创业培训的企业。在小吃、卤味、烧腊、烧鹅、隆
江猪脚等菜色钻研了20余年的时间，在传统特色小吃、粤菜餐厅经营、卤味烧腊等领域都获得了不错的
成绩；进行系统化的技术培训、职业培训、品牌经营培训，泉州烧鹅代理，旨在学完即能上岗，特色烧
鹅代理，毕业就能创业，为学员提供宿舍。欢迎大家前来咨询！ 

如此美味的粤菜，背后真正的英雄是一大批技艺超群的名厨大师。北京饭店的名师康辉早在上世纪80年
代初就被法国名厨协会授予“烹饪大师”的称号，这是中国烹饪的回。祖籍广东的香港名厨杨贯一厨艺
精湛，以“阿一鲍鱼，”的美誉世界。广东烹饪技术力量，哪里有烧鹅代理，名师名厨辈出。他们以高
超厨艺，让粤菜美食大放异彩，同时也培养了大量的烹饪后人。



 

特色烧鹅代理-泉州烧鹅代理-厦门粤合汇餐饮由厦门粤合汇餐饮管理有限公司提供。特色烧鹅代理-泉州
烧鹅代理-厦门粤合汇餐饮是厦门粤合汇餐饮管理有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供参考，请您
拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：陈师傅。
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