
莱芜油炸流水线 劲创机械 油炸流水线

产品名称 莱芜油炸流水线 劲创机械 油炸流水线

公司名称 诸城市劲创机械科技有限公司业务部

价格 面议

规格参数

公司地址 诸城市密州街道古城子工业团

联系电话 15610213262 15610213262

产品详情

那么油炸机流水线在操作是工人需要注意什么问题.

1.除油炸机流水线操作人员操作区域内的其他人员离开此区域，没有离开的话不能运转机器.

3.机械不能倾斜和滑倒，操作区域内不能放置障碍物.操作开始前将操作区域的工具取走.

2.油炸机流水线防护板和安全装置不在机械上时，油炸流水线，不能运转机械.必须常备安全眼镜.帽子和
其他防护工具.留长发和穿宽松衣服者不能操作设备.

4.阅读使用说明，理解其内容，没有完全掌握操作方法的人员不能操作机械.

油炸流水线的安全注意事项，对于油炸流水线的使用其实是有很多的事情需要掌握的，那么这些情况是
我们认为比较重要的，今天我们的小编来和大家分享一下关于它的细节规范问题，看看都有哪些是需要
我们注意的，相信可以给大家带来一些建议，下面我们一起来看一下吧。

保持油炸流水线车间通用透气，灭火器材齐全。使用前就检查油是否洁净。在油预热时加上锅盖，盖子
上不能有水，以免水滴入锅内热油伤人。检查油各种仪表是否运行正常。按配方、工艺流程进行操作。
油夏天每天更换一次水，冬季可按时累计达8小时换一次水。换油换水时，必须关闭电源，待油温下降至
80摄氏度以下再进行操。加热前按标准向锅内加水加油，不可水面过高。严禁用水冲洗机体，燃煤油炸
流水线，以免损坏线路发生危险。当发现本有异常现象，请立即关闭电源，找电工排除故障后方可工作
。

使用油炸流水线设备炸食品有哪些好处？油炸流水线大大节约了人力，油温可以自动控制，成型炸品卖
相好，省燃料等等。



    1、使用油炸流水线可以自动排渣，全自动油炸流水线，将产生的残渣随时排出，而且不影响炸品
的质量；

    2、油炸流水线设有自动起吊系统、上罩体和网带可升降，便于人工清洗；

    3、油炸流水线采用不锈钢的材质，采用变频无级调速，油炸时间可调；

    4、油炸流水线内部设有导热度装置，莱芜油炸流水线，可以大大提高能源的利用率；

    5、采用上、下双层网带传输，产品被夹在双层网带之间，避免产品漂浮；

    6、采用自动沥油系统，产品含油率低，食欲感强；

    7、油炸流水线设备适用的范围广，可以油炸水产、蔬菜、肉类、糕点、面食等，炸油的使用率高
，有效的节约了成本。

莱芜油炸流水线-劲创机械-油炸流水线由诸城市劲创机械科技有限公司提供。莱芜油炸流水线-劲创机械-
油炸流水线是诸城市劲创机械科技有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或
图片上的联系电话，索取联系人：王劲东。
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