
咖啡杀菌锅 水果罐头杀菌设备 全自动杀菌釜 凉茶饮料杀菌

产品名称 咖啡杀菌锅 水果罐头杀菌设备 全自动杀菌釜
凉茶饮料杀菌

公司名称 诸城市友联机械科技有限公司

价格 150000.00/套

规格参数 品牌:友联机械科技
设备容积:4.5立方
产地:山东潍坊诸城

公司地址 山东省潍坊市诸城市舜王街道大朱尹村北首

联系电话  18053601640

产品详情

   1、杀菌锅内热分布易达到均一;

释义：淋水式是通过一台大流量的水泵将杀菌水从顶部的包装物淋下来，水在包装物间由上而下挨层穿

过，也是将热量以包袱的水膜来传递给了食品。杀菌水也是通过热交换器被加热和冷却，淋下来的水流

，在升温时自上而下逐渐放热，温度也依次降低，但是在达到目标温度后，上下温差便会趋于一致。热

量也是被水流强制的带到包装物上，也不会因为锅内冷空气的存在而干扰传递，升温阶段形成的上下温

差，在保温时会趋于一致，不会造成局部空间的加热冷点。虽然上部的食品受热时间相比下部要长，但

是在降温时上部的食品也会比下部的提前降温，总体温度平均是一致的。温度一致的杀菌水源加之分层

独立摆放的包装物是锅内热分布均一的关键。

    2、灵活的反压力控制;

释义：食品包装容器内的压力是随着温度的上升而持续上升的，必须配备一条接近内压变化值的外压曲

线。相对于蒸汽式杀菌，由于传热介质是热水，这种传热方式，温度与压力是互为独立的控制的，锅内



的温度和压力并无对应关系，已经不在遵循饱和蒸汽的温度与压力的对应关系，基于这个前提，可以通

过向锅内加压或释放压力来平衡包装物内外的压力差，它并不影响杀菌锅内的热分布不均匀现象。所以

较适合那些承受压力差较小的包装物，如PP瓶、碗、含气包装等产品。

3、柔和的温度控制;

释义：喷淋式的加热和冷却过程，是通过热交换器间接的将锅内的杀菌水升温和降温。升温是向热交换

器的冷测注入蒸汽，降温是向冷测（与蒸汽同一侧）注入冷水。热交换器的另外一侧-热侧，是联通锅内

循环杀菌水的。冷测和热侧之间是隔着金属换热板片的，阻挡了急剧的热冲击和冷冲击给锅内造成的温

度和压力的急剧变化，换热器起到了屏障和缓冲作用。

水浸式杀菌时，一般情况下，杀菌水是经过预热了的，预热温度越高越经济，如果预热温度高（接近达

到杀菌温度），升温起点很高，给食物和热冲击较大，没有温和的升温和升压过程，对于抵抗压力差较

小的含气包装，塑料盒，抵抗温度差较小的玻璃包装来讲，控制难度大。预热温度低虽然能与食物及包

装有一段升温升压过程，便于控制，但是不经济，杀菌水占用了食品几倍的热量消耗。

蒸汽式、水浸式的降温过程对于以上的包装物来说也是很难去控制的，冷水通常是直接进入排空了杀菌

水的杀菌釜，温差巨大的凉水和包装物的接触势必造成急剧的压力波动，加大控制难度。如果向浸泡在

高温水里的食物直接通入凉水降温倒是能柔和一下，但是却不经济。

相比之下，有了换热器这道屏障，喷淋式杀菌釜的温度和压力能很柔和和顺滑的过度温差和压差比较大

的阶段，有效保障包装物的安全。

通常情况下，喷淋式杀菌，杀菌水和食物是从常温开始升温的，能有一个柔和的升温升压和降温降压的



阶段，也是包装材料和釜体金属一个慢慢适应的过程。这个过程的速度是可控的，这就为实现线性控制

有了基础。根据杀菌工艺的需要，从温差（压力）A点至温度（压力）B点的速度可以设定一个合理的时

间，来实现不同温度阶段不同速度要求。有些食品适合这样的分阶段的控温要求，能更好的起到调节风

味的作用。

当然，通过换热器也有它的局限性，与直接蒸汽导热，它的传热速度较慢，花的时间要比直接蒸汽升温

多一些时间，维修工作要求你多一些，热交换器定期要清洗。另外相对应与直接蒸汽加温，起始投资额

会大一些。

     4、传热具有方向性;

释义：喷雾式传热的时候，雾水是从一个方向喷射到另外一个方向的，靠近喷雾器的包装物就会有一个

受热（受冷）的阴阳面。当然很薄、很平的包装不会有这个现象，但是有些食品厚度很厚，中间有隆起

形状的包装物，就会有受热（受冷）阴阳两面的现象，接近喷雾的一面受热时间长，会出现食品表面颜

色的局部差别，热穿透时间也较长（相比蒸汽式和水浸式）。所以很厚的，不规则的，易引起色变的包

装物、高度超过50mm的硬罐头，不宜选用侧面的喷雾式杀菌，但是可以采用上部淋水式的杀菌方式。

上部淋水式很适合硬罐头，规则排列的罐头之间的缝隙会很畅通的通过杀菌水，但是如果处理软包装，

必须采用有夹层的杀菌托盘，每层托盘只能放一层包装物，托盘内部是两层板形成的一个夹层，杀菌水

汇集在这个夹层内，通过密集的小孔淋到下一层托盘。

5、隔断二次污染;

释义：通过热交换器来间接的将锅内的杀菌水降温，将温水是不接触锅内杀菌水的，不会使锅内冷却水

受污染，也不需要氯化冷却水，锅内软水可以反复的使用，即节约了水又阻断了外界对锅内包装物的污



染。

  6、自动化程度高;

释义：整个杀菌的过程控制可以在触摸屏上完成，杀菌工艺要求如温度、时间、杀菌压力、冷却压力、

冷却温度乃至杀菌强度F值的显示等功能都按不同的机型可以自定义设定。控温的精度可达±0.2℃，压

力控制精度可正负0.01Mpa。可储存数百个杀菌工艺规程，大大减轻操作的疲劳强度，提高生产效率。

  7、使用国内优质的法兰和封头等零部件，封头采用一次冷压成型，且经过时效振动，使用时不会产

生应力变形。

 

8、锅体不锈钢表面采用喷砂处理，提高表面硬度和抗腐蚀能力，特别抵抗冷却水中添加的氯的腐蚀。

  9、先进和稳定的西门子SIEMENS控制系统，确保客户在全球范围内及时找到供应链，减少故障停机

时间。

  10、业内少有的高设备和严格的生产过程控制管理，确保整机质量。
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