
智利牛肉进口清关代理公司

产品名称 智利牛肉进口清关代理公司

公司名称 万享进贸通（上海）报关有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 上海市浦东新区周祝公路1318号4幢1052室

联系电话 021-60893467 15221843731

产品详情

一：境外可食用牛副产品加工过程要求。

1. 人员卫生要求。生产加工企业应根据可食用牛副产品加工流程配备相应人员，肉类和可食用牛副产
品加工区域的人员，以及洁净度不同的各加工区域的人员不得相互串岗。

Personnel hygiene requirements. The production and processing enterprises shall allocate corresponding personnel
according to the processing process of edible cattle by-products. Personnel in the processing areas of meat and edible
cattle by-products and personnel in the processing areas with different cleanliness shall not cross guard with each
other.

2.温度要求。可食用牛副产品预冷设施温度控制在0℃至4℃之间。加工分割间、包装间的温度应控制在12
℃以下（不包括蹄、尾的烫洗车间）；冻结间温度应控制在零下28℃以下；冷藏贮存库温度应控制在零
下18℃以下。可食用牛副产品冻结时间和终产品中心温度要求应与同品种牛肉产品保持一致。可食用内
脏预冷后，其中心温度应当保持3℃以下。设施清洗用热水温度不应低于40℃，设备消D用热水温度不应
低于82℃。运输工具应符合卫生要求，并根据产品特点配置制冷、保温设施。

The following (excluding hoof and tail ironing workshops); The temperature in the freezing room should be
controlled below -28 ℃; The temperature of refrigerated storage should be controlled below -18 ℃. The freezing time
and center temperature requirements for edible cattle by-products should be consistent with those for beef products of
the same breed. After precooling edible viscera, its central temperature should be kept below 3℃. The temperature of
hot water for cleaning should not be lower than 40℃, and the temperature of hot water for D elimination should not
be lower than 82℃. Transport vehicles should meet the sanitary requirements, and according to the characteristics of
the product equipped with refrigeration, heat preservation facilities.

3.加工后对产品的要求。可食用牛副产品在冷冻和包装前需经过充分的清洗、修整，并确认其表面清洁
，无B变组织、分泌物、伤斑、N包、淋巴结，无粪污、胆污、其他异物（塑料、金属、C留饲料等）。
完成清洗、修整后的可食用牛副产品不得与非食用产品在同一区域内加工。向中国出口的可食用牛副产
品必须按产品种类单独包装，有专门区域存放并明显标识。



4.生产过程卫生控制。生产加工企业应制定可食用牛副产品微生物监测计划，保存记录并定期分析微生
物监控数据。可食用牛副产品生产过程的卫生控制应符合相关微生物指标要求。

二：允许进口智利牛肉产品有哪些？允许进口的智利牛肉指冷冻和冰鲜剔骨和带骨骨骼肌（牛经宰杀、
放血后除去皮毛、内脏、头尾及四肢（腕及关节以下）后的躯体部分）及牛副产品（牛心、牛肝、牛肾
、牛头肉、牛软骨、牛心管、牛食管、牛气管、牛舌、牛唇、牛脸颊肉、牛蹄筋、牛横膈膜、牛尾）。
碎肉、肉糜、J肉、下角料、机械分离肉及不可食用牛副产品不允许输华。

三：进口智利牛肉存放要求有哪些？贮存牛肉的冷库应设有贮存输华牛肉的Z用区域并明显标识。

联系方式详情请见底部+顶部，谢谢！
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