
乳清蛋白（乳清蛋白粉、）厂家生产报价

产品名称 乳清蛋白（乳清蛋白粉、）厂家生产报价

公司名称 江苏东聚生物科技有限公司

价格 75.00/kg

规格参数 品牌:东聚
型号:食品级
产地:江苏

公司地址 徐州市云龙区郭庄路99号世茂云咖啡孵化中心26
2室

联系电话 15152114979 15152114979

产品详情
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组织改进剂；乳化剂；持水剂；凝结剂；成型助剂；加工助剂；营养强化剂。主要用于焙烤制品、冷饮
、糖果、营养性食品、肉制品、干酪、发酵乳制品、营养型饮料等。

在食品工业中，由于乳清蛋白具有很多的功能特性（如溶解性、持水性- 吸水性、成胶性、粘合性、弹性
、搅打起泡性和乳化性等）合理利用这些功能特性能够使食品的品质大大改善,因此也得到了的应用。

 乳清蛋白在肉类制品中的应用

 在肉类制品中添加乳清蛋白能促进肉中蛋白质与水结合，还能帮助肉类制品形成胶态和再成形。在火
腿肠中加入含蛋白质10%以上的乳清溶液，能控制水分和脂肪的损失，防止在烹调时增加烹调后肉制品
的重量和风味。在香肠中加入乳清蛋白可帮助其中脂肪乳化，防止脂肪分离和聚集
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