
湖北牛肉面培训 牛肉面培训加盟 汪胖子餐饮

产品名称 湖北牛肉面培训 牛肉面培训加盟 汪胖子餐饮

公司名称 湖北汪胖子餐饮有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 襄阳市樊城区风华路人和秀景1幢1层105号

联系电话 15271055777 15271055777

产品详情

襄阳牛杂面也是以大葱增香，与襄阳菜式中习惯以大葱增香的烹饪方法一脉相承。如果要总结包括襄阳
牛肉面、牛杂面的味道特点，其为一是味重味厚，二是色浓，三是汤鲜，有回味。其实襄阳牛杂面，好
吃的不仅是面，更关键的是我们武汉所说的臊子——牛肉、牛杂足够好吃，面汤好喝。如此说来，要想
解开襄阳牛杂面好吃味道鲜的奥秘，还得在卤制牛肉、牛杂的中药卤包的调配中做解构文章。每包卤料
不同的调料、药材和配比数据，正是每一家襄阳牛肉面馆形成特殊味道密码的。 

 

襄阳汪胖子牛肉面培训学习课程包括什么？

（1）选择原材料、制作汤料、牛油熬制、炸酱调制、全部配料制作。

（2）开店酒水饮料进购、制作、服务。

（3）如何培养服务员等店内工作人员

（4）如何选择新店地址、如何装修准备。

（5）开店常常遇到的问题。

（6）广告宣传策划，新模式店铺经营技术支持。

学习一般需要多久？因人而异一般在15-30天。但是本店为保证学员学习质量，学习时间不设上限。如果
学员没有完全学会想要速开店，湖北牛肉面培训，开店后可以继续回来学习。

学费怎么算？每个地方人们需要的早餐是不一样的。我们本着负责的态度，为不同的客户进行定价。均
与目前市场价一样。经验丰富的店长现场进行开店指导。



襄阳汪胖子面馆提供的调料配方是老人开牛肉面馆三十几年的经验摸索出来的特殊方法，是其它店无法
相比的。学习期间学员在店里可以按照我们提供的方法自己亲自动手操作，确保自己做出来的味道和我
们店里的一样，是的襄樊牛肉面，牛杂面。牛肉面做法简单：水开后将面下入锅内，煮开后捞起，牛肉
面培训基地，加香油凉拌。吃时，撮一把放入搭勺，牛肉面培训加盟，伸进沸水中冒热，然后加上熬好
的牛肉、牛杂，加盟牛肉面培训，辣子及其它佐料即可。吃牛肉面时，再喝一碗襄阳黄酒，惬意而舒服
。 

 

湖北牛肉面培训-牛肉面培训加盟-汪胖子餐饮(诚信商家)由湖北汪胖子餐饮有限公司提供。湖北牛肉面培
训-牛肉面培训加盟-汪胖子餐饮(诚信商家)是湖北汪胖子餐饮有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供
参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：汪。
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