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产品详情

企业厨房油烟管道清洗等级证书办理

   厨房油烟管道起火事件每年各地都时常有发生，通过对这些警情的分析可见，导致油烟管道火灾的
原因主要包括以下几点：

厨房人员操作不符合规程。

餐饮单位为节省成本未定期对油烟道进行清洗。

排油烟系统清洗公司责任心不强、性不强、油烟管道清洗不规范、不彻底等。

油烟管道在没进行彻底清理的情况下一旦着火，在风机的作用下，油脂的助燃下，油烟管道火势会在很
短的时间内迅速蔓延，由于烟道大多狭长封闭，位置比较隐蔽，扑救难度非常大，一旦油烟管道起火还
非常容易引发多点火灾、立体火灾，带来巨大的经济损失，甚至带来人员伤亡。

厨房油烟管道系统清洗方法:

1、人工进入法：对于大于40公分见方的平行烟道可以人工钻进去进行清理，此法劳动强度较大，需要注
意加强通风，配备低压（36伏）照明电源。

2、拆卸法：当烟道小于40公分见方时，人工无法进入时采用此法，技术人员根据现场实际情况，每隔一
定距离拆卸一段烟道向两方延伸清理，此法效果好，难度较大，费用较高。

3、开孔法：此法对于人工无法进入且拆卸较为困难的烟道采用此法，技术人员采用无火花开孔工具将管
道的一方或多方开孔，开孔大小、距离、数量根据现场情况而定，油污清理完后将管道密封复原。

4、机器设备清洗法：对于油污较少，清洗周期短的烟道采用此法清理，先将管道内喷洒清洗剂，使油污
软化，再用30米长的电动软轴刷将油污刷洗干净。此法使用于30公分见方的竖烟道，人工无法进入且不
便拆卸的隐蔽的小烟道，适用于不易清洗但又存在着重大隐患的。



厨房油烟管道系统清洗工作流程

1、到达现场根据现场施工的位置，安排高温高压商用清洗机的放置位置，在甲方的监督及协助下接入38
0V的动力电和自来水。

2、清理所要清洗的管道下方的灶台以及厨房的其他工具、调味料等物品。

3、密封所有开关、插座口，在所有灶台上以及所作业的管道下方覆盖聚乙烯薄膜，给所有的灶台烟囱密
封。尤其是所有灶口上方需用合适物件遮挡覆以聚乙烯薄膜。

4、使用油污清洗剂喷洒所有作业管道、脱排等部位，并给予一定时间反应，使作业管道的油污软化。

5、管道机器人进入作业管道，施工人员操作控制箱控制管道机器人作业。外部烟罩等部位使用高温高压
水枪作业。

6、揭去聚乙烯薄膜，清洗灶台等部分，在清洗灶台作业结束后清洗地面，恢复作业之前的状态

7、?收拾所有作业工具，交由甲方验收。
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