
宁波蛋白液 巴氏杀菌蛋白液批发 合肥蛋总管

产品名称 宁波蛋白液 巴氏杀菌蛋白液批发 合肥蛋总管

公司名称 合肥蛋总管蛋业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省合肥市金蓉路8号

联系电话 13671907599 13671907599

产品详情

与传统水浴加热的巴氏杀菌相比，宁波蛋白液，采用68 ℃磁感应加热60 s处理全蛋液
，沙门氏菌减少95%，具有更好的杀菌性能。对蛋清加热灭菌时要考虑流速、蛋清黏度、
加热温度和时间及添加剂的影响。新鲜全蛋液的DSC结果中60 °C、78 °C和83 °C处有
三个吸热峰，分别对应为伴清蛋白，卵清蛋白和S-卵白蛋白的变性。对于易腐和热敏性食
品，如全蛋液（LWE），温度的升高会影响蛋液营养成分和功能特性。

蛋清液主要提供起泡性，鸡蛋蛋清液比鸭蛋蛋清液更适用于关于起泡性的应用，例如蛋糕
类的加工;蛋黄液主要提供乳化性，鸭蛋黄液的乳化性比鸡蛋黄液的好。正因为脂肪和胆
固醇都在蛋黄中，为了保障健康合理摄入蛋黄。在这个爱健身都在关护自身健康的年代，
对美食加工都在合理均衡调整食物成分，这样蛋白液和蛋黄液分开应用取其优点就能满足
所需人群。每100克含蛋白质10克，巴氏杀菌蛋白液批发，脂肪0.1克，碳水化物1克，灰分
0.6克；钙19毫克，巴氏杀菌蛋白液，磷16毫克，铁0.3毫克，核黄素0.26毫克，尼克酸0.1毫
克；维生素A及C缺如；硫胺素0.216微克/克，泛酸

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

