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产品名称 巴氏杀菌全蛋液 宁夏全蛋液 合肥蛋总管

公司名称 合肥蛋总管蛋业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省合肥市金蓉路8号

联系电话 13671907599 13671907599

产品详情

长期以来一个主要的问题，是了解消费者蛋白量和实际的主要用途？但是现在我国消费者
的需求。对于50岁以上的“两大高脂肪人”，宁夏全蛋液，价格是22块每下降一成，2012
年来油价不断下跌。醛类化合物主要来源于高温时脂肪氧化及脱羧反应，巴氏杀菌全蛋液
，赋予产品淡水果味及奶油味，是美拉德反应产生特殊风味的重要来源。全蛋的打发状态
很容易消泡。可以适当多打一会，后续的制作翻拌蛋糊要快速一些。

由于缺少二类产品。比如从传统的2005年到2011年，我国近三年蛋白料市场价格快速下跌
，冷冻全蛋液价格，由此形成了目前我国产品市场缺乏二类产品需求的机遇期。发酵蛋挞
中，醛类化合物相对含量，相比普通蛋挞，巴氏杀菌全蛋液价格，醛类物质增加13.66%，
并且其风味阈值较低，是蛋挞的重要风味物质之一。对醛类物质而言，其中和己醛相对含
量增加较多，是重要的特征风味物质，呈“生酸牛乳”风味。

蛋液的巴氏杀菌是对蛋液进行低温杀菌，是在尽量保持蛋液营养价值的条件下，杀灭其中
的致病菌，地减少蛋液中细菌数目的处理方法。蛋壳的原因是由于蛋清蛋黄在加热时体积
会膨胀，而且液体膨胀率大于固体蛋壳的膨胀率，当内容液体的体积大于蛋壳容量时，蛋
壳就会胀破。普通蛋挞检测出31?种挥发性成分，发酵蛋挞检测出46?种挥发性成分。发酵
蛋挞中，酯类物质相对含量低于普通蛋挞，醇类、醛类、酮类和含氮化合物相对含量和种
类明显高于普通蛋挞。



巴氏杀菌全蛋液-宁夏全蛋液-合肥蛋总管(查看)由合肥蛋总管蛋业有限公司提供。行路致远，砥砺前行。
合肥蛋总管蛋业有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为禽蛋具有竞争力
的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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