
香槟酒发酵罐生产商 香槟酒发酵罐 誉诚不锈钢质量保障

产品名称 香槟酒发酵罐生产商 香槟酒发酵罐
誉诚不锈钢质量保障

公司名称 平原县誉诚不锈钢制品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省德州市平原县经济开发区仁和南路与晋泰
路交叉口

联系电话 15963135733 15963135733

产品详情

香槟酒发酵罐无菌处理的具体操作步骤

在我们使用香槟酒发酵罐过程中，在香槟酒发酵罐进行无菌处理的整个过程中，具体的步
骤有哪些呢，下面我们看关的说明内容。出料时进气手动球阀打开无菌风进入，罐内形成
微正压无菌风保护，如果因操作工疏忽进气阀门忘记打开，无菌呼吸器会自动补充无菌空
气，不会造成罐内负压而损坏；罐内空气由呼吸器进出，呼吸器滤芯为疏水材料不会受到
影响；罐内蒸汽或热水杀菌，香槟酒发酵罐，热蒸汽会通过呼吸器排出，同时也起到对呼
吸器的灭菌。无菌过滤器排水，启动空压机，打开无菌风阀门，打开无菌过滤器排水阀，
当水排净后关闭。无菌风系统灭菌，所有阀门关闭，只开蒸汽进口阀门，蒸汽阀门、无菌
过滤器排水阀门。灭菌时间30分钟，结束后关闭阀门，系统灭菌关闭。香槟酒发酵罐无菌
处理的具体操作步骤，香槟酒发酵罐无菌风是发酵系统中重要的过滤系统，管道系统要求
具备SIP灭菌功能，无菌管道必须做到灭菌。

香槟酒发酵罐的结构及操作方法说明

在我们使用香槟酒发酵罐的过程中，您了解其总体结构是什么样的吗？在使用过程中，其
操作方法具体是什么，下面为您整理关于香槟酒发酵罐的结构及操作方法说明。首先我们
看看香槟酒发酵罐的总体结构是什么，香槟酒发酵罐固定式主要由罐体与支架组成，香槟
酒发酵罐流程，罐体内胆及封头由不锈钢抛光制成。香槟酒发酵罐夹套与加强筋由不锈钢
板，保温层采用聚胺脂发泡。夹套中间采用螺旋式加热，夹套冷却。香槟酒发酵罐搅拌器



与锅盖密封采用机械密封件组成，罐盖上下连接采用不锈钢螺柱，密封垫片采用XB250无
毒橡胶。以上就是香槟酒发酵罐的总体结构说明，下面我们再来看看其操作方法：对搅拌
器应作空车试运转检查，待各传动部件运转正常后，方可投产使用。由于长途运输，首先
对各连接螺纹进行检查。蒸汽连接后，对各接头处检查，如漏气，可旋紧管接头与螺柱，
直到不漏为止，香槟酒发酵罐用途，方可正常投产使用。

柠檬酸等有机酸发酵过程：一般在产酸后发酵液的PH值比较低，杂菌生长十分困难，在
发酵中、后期不太会发生染菌，主要是要预防发酵前期染菌。谷氨酸发酵：周期短，生产
菌繁殖快，培养基不太丰富，一般较少污染杂菌，香槟酒发酵罐生产商，但噬菌体污染对
谷氨酸发酵的影响较大。香槟酒发酵罐发酵过程染菌有什么解决措施我们可以采取重视和
加强试管母种、三角瓶制作水平，做好标准的措施，并且要执行，如果对三角瓶没有把握
，可以将接种后的三角瓶进行空培养。每天或者定期对无菌空气质量进行检测，加强无菌
空气系统设备的巡检工作。定期检查接种层流罩的净化效果，必要时每天对层流罩进行平
板沉降检测。经过排查还不能解决，就需要适当增加灭菌时间或者灭菌温度。

香槟酒发酵罐生产商-香槟酒发酵罐-誉诚不锈钢质量保障由平原县誉诚不锈钢制品有限公司提供。“发
酵罐，锥形葡萄酒发酵罐，浮顶罐，冷冻罐，糖化系统设备”选择平原县誉诚不锈钢制品有限公司，公
司位于：山东省德州市平原县经济开发区仁和南路与晋泰路交叉口，多年来，誉诚不锈钢坚持为客户提
供好的服务，联系人：董经理。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。誉诚不锈钢期待
成为您的长期合作伙伴！
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