
南京金陵厨具 双温炒灶 南京炒灶

产品名称 南京金陵厨具 双温炒灶 南京炒灶

公司名称 南京金陵厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市秦淮区大明路123号

联系电话 13914486060 13914486060

产品详情

整机加厚不锈钢材质，坚固厚实。

-炉头，火力强劲精致美观。

-一键式控制调节按钮，轻松调节火力大小。

-纯铜线管，质量好，稳定耐用。

-强力支撑，稳定牢固承重力强。

早购买燃气灶的是法国利明顿的巴士旅店。1834年，巴士旅店用燃气灶给100人做晚饭，不但饭菜味道可
口，而且没有一点煤气的臭味，是十分理想的炉灶。1836年夏天，在英国北安普敦开办了一家35名工人
的工厂，专门生产燃气灶。 

产品特性:

-节能率高，无噪音，无污染

-线盘无盲区，火力更均匀

-不锈钢板材，坚固耐用，美观时尚

-全密封机箱、防油污、水及虫侵蚀

-不锈钢摇摆水，方便耐用

-调节控制阀，操作简单方便



在历，早研制燃气灶的是法国人菲利普�鲁本，他在1799年9月21日获得了用煤气照明和取暖两用装置的
权。第二年，鲁本在巴黎的一家饭店里，自己花钱装置这种设备。由于当时鲁本研制的燃气灶会发出难
闻的臭味，所以在开始的时候并不受人欢迎，没能得到推广。尽管如此，南京炒灶，他仍以极大的热情
继续研究和改进这种装置。 

7、燃气来源——选择合适的灶具国外一般使用的是，且有统一标准。国内主要有、液化气、煤气三种燃
气来源，所以灶具也会有不同的针对性。购买产品前，要先了解小区里使用什么燃气，商用双头炒灶生
产厂家，以免买错产品。/液化气/煤气：这三种燃气的纯度、热值、压力不同，有些老款、小品牌灶具
只适合使用其中的一种或两种，双温炒灶，所以货一定要选对。三气通用：同时可以适应三种燃气的使
用，能满足多数家庭的使用需求，市场里这样的产品已经越来越多了。电磁灶：主要依靠电磁烧菜、做
饭，虽不用燃气，但也是近几年较流行的灶具形式。有些产品常把它和燃气炉头放在一起做成新型的一
体灶具出售，价格要比普通燃气灶具贵很多。 南京金陵厨具(图)-双温炒灶-南京炒灶由南京金陵厨具有
限公司提供。南京金陵厨具有限公司位于南京市秦淮区大明路123号。在市场经济的浪潮中拼博和发展，
目前金陵厨具在其它中享有良好的声誉。金陵厨具取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达
到了一个新的高度。金陵厨具全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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