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2．设天窗排气

大、中型厨房，应设天窗排气，必要时还可以在天窗上加风机，以提高换气速度。天窗要布置得当，当
天窗偏一侧布置时，应直接布置在炉灶上方，以利于直接排除废气和余热，否则废气会在弥漫全室后才
从天窗徐徐排走，而且顶棚下某些死角会形成局部环流，经久不散。当天窗布置在中部时，炉灶上方应
设排气罩，引导废气在发源地就近集中排走，以免弥漫全室，这时天窗的作用主要用于厨房的换气。天
窗应朝主导风向开设，其外侧可设挡风板，以保障在外界任何风向的情况下都能顺畅排气。排气罩下部
应设排水槽，以免凝结水下滴污染食物

1、水池与灶台不在同一操作台面上或距离太远。如在U型厨房中，将水池与灶台分别设置在U型的两个
长边上，餐饮厨房设备工程定制，或在岛型厨房中，一方沿墙而放，另一方则放在岛型工作台上。热锅
、清洗后的蔬菜、刚煮熟的面条必须经常在水池与灶台之间挪动，商用厨房设备工程，锅里的水因此会
滴落在二者之间的地板上。

  一般的厨房工作流程会在洗涤后进行加工，然后烹饪，酒店厨房设备工程定制，将水池与灶台设计在
同程线上，并且二者之间的功能区域用一块直通的台面连接起来作为操作台。



1、食堂餐厅的定位要清晰明确，因为现在的由于人数比较多同时也是来此各地的生活饮食习惯各不相同
，珠海厨房设备工程，因此要求我们食堂在装修的时候内部每个小的餐厅或者售饭窗口的消费群体定位
要清晰明确，这样我们才能够更好的吸引住食客。 2、由于现在生活的多样化，要求大学食堂餐厅设计
要能够满足人们多样化生活饮食习惯的需求;在设计装修过程中内部的餐饮类型和功能区域要完善，首先
给其创造一个舒适、方便的就餐环境。 3、现在的大学食堂在装修的时候像卡座、包厢等等都是要具备
的，因为随着生活质量和现在人们消费需求及消费理念的转变，卡座和包厢是现代大学食堂设计过程中
也要重点考虑的;卡座和包厢主要是供高消费和聚会的人们使用的。 酒店厨房设备工程定制-信诚厨具设
备厂家-珠海厨房设备工程由佛山市三水区信诚厨具设备有限公司提供。行路致远，砥砺前行。佛山市三
水区信诚厨具设备有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为其它具有竞争
力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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