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产品详情

动物油设备厂家：新型的牛油熬油设备让生产车间不在有臭味

新型的牛油熬油设备让生产车间不在有臭味我们目前生产的这种新型的牛油熬油设备是一种环保型的熬
炼机组，采用了封闭式的负压熬炼锅，让生产车间的臭味大大降低。另外我们的机组里还配有臭味处理
机器，植物油提取设备批发，让车间里的臭味在通过这台设备的时候被过滤掉。我们机组里的这个除臭
单机是安装在机组末端的，动物油脂设备排放出来的气体，会直接通过这个异味处理器，不论多高的浓
度的气体，都会过滤掉，大大降低车间的味道。这套机组除臭环节不需要操作员一直看着，所以不用增
加操作人员，也不用添加什么除臭溶剂，可以全天候的为车间除臭。它的处理量可以达到一小时1000立
方米，耗电仅仅0.1度。动物油熬炼车间的臭味，是动物油原料因为高温熔炼产生的。这种味道很刺鼻，
而且含有一些有害的物质，比如氨气之类的有毒气体，人体长期的吸入对健康不利，而且让操作员难以
在车间长时间的工作。除了对人体的危害之外，将这种异味消除还能顺利的通过检查，因为现在对生产
环境不合格的加工厂，是不允许加工的。

动植物油设备：动物油精炼设备对牛油进行水化的详细过程

猪油和牛油都是很重要的动物油，在生产的过程中，离不开动物油精炼设备的利用，植物油加工生产设
备，在牛油精炼的过程中，有一道水化的工序是很重要的，今天我们就来详细的介绍下动物油精炼设备
中牛油进行水化的过程。牛油进行水化的具体步骤是：将已经熔化的牛油脂放入到水化锅中，将水化锅
的温度加热到90°，在加热的过程中要缓慢的，不停的进行搅拌，搅拌的过程中再不断的加入90°左右
的热水和适当的，加入热水和的量大约分别是牛油重量的百分之六和百分之零点一左右，当溶液中出现
小胶粒状的时候就可以停止搅拌了，等待静置分层，吉林植物油，将下层的水脚放出。通常情况下，牛
油需要经过两次水化才可达到水化标准。在水化的过程，加水的温度要严格的控制，温度过低时，蛋白
质不容易吸收沉淀，而温度较高时，小型植物油精炼设备多少钱，则会产生泡沫导致沉淀上浮；水化的
加水量也要严格的控制，加水量太多，会使分布在油中的蛋白质会呈现出乳化的状态难以分离，而加水
量不足，沉淀不足，影响分离效果。桌。



 

动植物油设备：精炼油设备制油过程中如何解决油脂过分乳化的问题

在精炼油设备碱炼脱酸工段上，经常会因为油脂的前期处理不当或者是加工工艺不适造成油脂过分乳化
的现象，这是很多油脂加工厂都不愿意看到的，所以为了解决这种麻烦，从我们的实际经验中总结出了
几个比较不错的补救措施。1.在乳化不分的油脂溶液中重新加入浓碱与水玻璃混合液或者直接加入一定
浓度的水玻璃溶液，将温度升到80℃。2.向油脂中加入水或者是细粉，将溶液温度升高到80℃左右。3.向
油脂中加入浓碱溶液后再次进行低温碱炼，之后再升高温度到70-80℃左右。以上是解决油脂过分如果无
法分离时的几个补救小技巧。另外提醒大家的是，当在实际生产中遇到乳化不分的现象时，我们要马上
停止操作，找出造成这一现象的原因之后再进行相应的解决。

 

天丰粮机(图)-植物油提取设备批发-江西植物油由河南天丰粮油机械有限公司提供。行路致远，砥砺前行
。河南天丰粮油机械有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为粮食加工机
械具有竞争力的企业，与您一起飞跃，共同成功!同时本公司还是从事小米加工设备，小米加工成套设备
厂家供应，小型小米深加工机械批发的厂家，欢迎来电咨询。
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